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m 2-BURNER INDUCTION PLATE

TECHNICAL SPECIFICATIONS

« Nominal voltage range: 220-240 V

+ Nominal frequency: 50/60 Hz

« 2 cooking surfaces: polished black crystal glass 280 * 280mm * 2 pieces

« Product size: 60 * 36 * 6.5 cm

« Wire length: 100 cm

+ Max power: 2000W + 2000W

« Automatic pot detection ( The device will switch to standby automaticlly when the pot is not suitable or
itis moved away.

« Suitable cooking area: Pot base diameter from 12-20 cm

+ 8 levels of cooking temperature selectable from 80° to 270°.

« 8 levels of cooking power strength selectable.from 200 W to 2000W.

« Display can show cooking temperature, power strength, power comsuption, timer.

« 4 special designed cooking function: fry/boil/stew/heat-up

«+ 3 hours timer for boiling and frying function; 24 hours preset for stewing and heating-up function.
GENERAL SAFETY INSTRUCTIONS

Read the operating instructions carefully before putting the appliance into operation and keep the
instructions including the warranty, the receipt and, if possible, the box with the internal packing. If you
give this device to other people, please also pass on the operating instructions.

« The appliance is designed exclusively for private use and for the envisaged purpose. This appliance is
not fit for commercial use.

Do not use it outdoors. Keep it away from sources of heat, direct sunlight, humidity (never dip it into any
liquid) and sharp edges. Do not use the appliance with wet hands. If the appliance is humid or wet,
unplug it immediately.

« When cleaning or putting it away, switch off the appliance and always pull out the plug from the socket
(pull the plug itself, not the lead) if the appliance is not being used and remove the attached accessories.
« Do not operate the device without supervision. If you leave the room you should always turn the device
off. Remove the plug from the socket.

« The device and the mains lead have to be checked regularly for signs of damage. If damage is found
the device must not be used.

+ Do not try to repair the appliance on your own. Always contact an authorized technician. To avoid the
exposure to danger, always have faulty cable be replaced only by the manufacturer, by our customer
service or by qualified person and with a cable of the same type.

+ Use only original spare parts.

+ Do NOT plug the device to power strip. The highest power consumption of this device is 4000 Watt. But
normal power strip can support maximum 3600 Watt. The wire of power strip could be too hot and could
get melted when plug with this device. So plug this device only to the socket from your home. The socket
was built in the wall can support higher power consumption.

CHILDREN AND FRAIL INDIVIDUALS

« In order to ensure your children’s safety, please keep all packaging (plastic bags, boxes, polystyrene
etc.) out of their reach.

WARNING!

Do not allow small children to play with the foil as there is a danger of suffocation!

« This device is not intended to be used by individuals (including children) who have restricted physical,
sensory or mental abilities and/or insufficient knowledge and/or experience, unless they are supervised
by an individual who is responsible for their safety or have received instructions on

how to use the device.

« Children should be supervised at all times in order to ensure that they do not play with the device.

SPECIAL SAFETY INSTRUCTIONS FOR THIS DEVICE

Symbols on the product

You will find symbols with warning or informational character on the product:

WARNING: Danger of burns!

During operation the temperature of the exposed surface may be very hot. Therefore, only touch the
appliance at the thermostat controls.

WARNING: Damage of surface!

If the surface is damaged or has cracks the device must be switched off to avoid the hazard of electrical
shocks.

WARNING:
« Induction heat! Metal objects as, e.g., knives, forks, spoons and pot lids should not be placed on the
cooking zone as they may get hot.



« Hot surface! The induction cooker initially heats only the base of the cooking utensils used, not the
cooking zone itself. However, because of the heat radiated during cooking, dangerously high
temperatures may also occur at the cooking zone after the cooking cycle. Hazard of burns!

« Potential damage to your health! People wearing pacemakers must not use this cooker. You should
keep a minimum distance of 60 cm to the appliance when it is in use.

CAUTION:

« To avoid damaging it, do not place any rough or uneven objects onto the surface.

« Prevent any hard or pointy utensils from falling onto the surface.

« Do not place the appliance near objects which are sensitive to magnetic fields (e.g. radio, TV).

« Place the unit onto a level surface resistant to moisture and heat.

« In case of sensitive surfaces, place a heat-resistant plate under the unit.

« Because of the rising heat and vapors, do not operate the unit under suspended cupboards.

« Keep a sufficient safety distance (30 cm) from easily flammable objects like furniture, curtains, etc.!
Never install the unit in a cupboard.

« Do not heat empty cooking utensils on the hotplate, as this can lead to dangerous over-temperatures.
« Do not move the device when it is in use.

« During use, ensure that the mains lead does not come into contact with hot sections of the device.
« Do not touch the hot parts of the device.

« Please do not operate the device with an external timer or a separate remote control system.

INTENDED USE

« This appliance is intended for preparing foodstuffs in induction cookware.

« Itis intended for the use in private households and similar applications. The appliance is only to be
used as described in the user manual. Do not use the appliance for any other purpose.

« Any other use is not intended and can result in damages or personal injuries.

« The manufacturer assumes no liability for damages caused by improper use.

UNPACKING THE APPLIANCE

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging materials such as films, filler material, cable clips and carton.
3. To prevent hazards, check the appliance for any transport damage.
NOTE:Production residue or dust may have

collected on the appliance. We recommend cleaning the appliance

according to chapter “Cleaning”.

DESCRIPTION OF PARTS ) M
(1) Air outlet
(2) Air inlet
(3) Housing <
(4) Surface

(5) ON/OFF button
(6) Function button
(7) Indicating lights
(8) Timer button

(9) Display

(10) -/ + buttons
(11) Electricity button

GENERAL INFORMATION @& — X

Cooking with induction technology

Cooking with induction hot plate, heat is only generated by means of magnetic power, when a pot or pan
with a magnetisable base is placed on a switched-on cooking zone. The induction cooker heats only the
base of the cooking utensils used, not the cooking zone itself. The induction process saves energy as
heat is solely generated where it is needed.

What cooking utensils may | use?

For induction cooking plates cookware made from magnetisable material is needed. Today, cooking
utensils appropriate for induction cooking usually bear a note saying Suitable for induction hob or similar.
But principally you may use any iron-based cooking utensils; to find out whether a pot or pan is suitable,
i.e., magnetisable just try the following:

Put the pot or pan over the cooking zone, if several warning signals sound and if the message

“EOQ” appears, the cookware is unsuitable.



NOTE:

« For safety reasons, the appliance will switch to standby mode after about 60 seconds.
« Cooking utensils made of the following materials are not suitable for induction hobs:
Clay, glass or aluminium.

+ Do not use the following types of pots :

« Pots with bended (convex/parabolic) bases.

« Pots with a base diameter of less than 12 cm.

T . . M m
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USE THE DEVICE

Standby mode

After you have connected the dewces plug to the main supply, the dewce is in standby mode. A slgnal
will sound. The display will show "——: —

Select cooking Function

+Put a suitable pot on the cooking zone.

« Press “ON/OFF” button.

« Dislay shows "ON".

*Press the Function button, the indicator light of the relevant function will light up.

NOTE: Please observe that the cooking behavior in the pots differs. It depends on the nature and the
quality of the cooking vessels.

Details of all functions:
This induction hot plate is specially designed with 4 cooking functions which are the most popular
cooking methods from European kitchen: FRY/BOISTEW/HEAT-UP

FRY = fry
BOIL= boil

STEW= stew
HEAT-UP= heat-up

« FRY: Press "-" or "+"button to select temperature from 80 to 270°C. ( There are 8 levels of temperature
are selectable: 80/100/130/160/180/210/240/270°C.)

When food is fried using oil or solid fat it is important that you observe some rules in handling oil or fat.
Simple rules to follow when frying: 1.Make sure there is enough oil or fat put in the frying pan or a deep
frying pan. 2.The food to be cooked must not have water dripping from it. This is because when water
comes into contact with hot oil or fat, you will have the oil sizzling and spitting out of the pan, which could
burn your skin if you are not careful. 3.Put the food into the hot oil carefully. Try not to make a big splash
as the oil could burn your skin. 4.The oil of fat should be heated to the right temperature before putting
food into the pan to be fried. If the food is put in when the oil or fat is not heated to the right temperature,
the food will soak up the oil and you will have food that is all oily or greasy. If the oil or fat is over heated,
you will end up with food that is burnt. Sometimes the food especially doughnuts will turn brown on the
outside but the dough inside is uncooked. To cook food using the frying method, there are two ways of
doing it. There is the shallow frying and the deep frying methods.

NOTE: Functions given under this button is based on temperature of frying oil.

« BOIL: Press "-" or "+"button to select power from 200 to 2000 watts. (There are 8 levels of watt are
selectable: 200/500/800/1000/1300/1600/1800/2000 WATTS)

This is the most common method of cooking and is also the simplest. With this method of cooking,
enough water is added to food and it is then cooked over the fire. The action of the heated water makes
the food to get cooked. The liquid is usually thrown away after the food is cooked.

NOTE: Functions given under this button is based on watt of boiling food which are soaked in water.

* STEW:The display shows 1300 (watts).

In the process of stewing method, food is cooked using a lot of liquid. Different kinds of vegetables are
chopped, diced or cubed and added to the pot. Sometimes pieces of selected meat, fish or chicken is
also chopped and added to the stew. The liquid is slightly thickened and stewed food is served in that
manner. This method is also used when preparing fruits that are going to be served as

desserts. With this cooking method, every food is cooked together at the same time in one pot. The
flavour, colours, shapes and textures of the different vegetables that are used, makes stewing a handy
method of cooking. The only disadvantage is that some of the vegetables might be overcooked and thus
the nutrient content becomes much less. It is therefore important that the vegetables that take the
longest to cook to be put into the pot first and the ones that need least cooking to be put in last. In this
way much of the nutrient contents of the food does not get lost.



* HEAT-UP: The display shows 500 (watts).
Functions given under this button refers to heat-food up in a relative lower heating temperature. It's
good to warm up some soup /milk/snacks which need to have to done under 100°C

Set up timer/preset

« Press “ON/OFF” button

« Press "FUNCTION” button , then choose function FRY or BOIL, then press "TIMER/PRESET”
button. The display shows"0:10".

« Briefly press the "-" or " +"button to set the time in increments of one minute. The display will show
the desired setting.

NOTE: This timer means the device will keep frying or boiling for the time you input. After the set
time has elapsed, the device will come back to standby mode. You can select from 0-3 hours.

* When you choose function STEW/HEAT-UP, then press "TIMER/PRESET” button, The display
shows"0:30".

« Briefly press the "+"button to set the time in increments of 30 minute . press the "-"button to set the
time in decrements of one minute .

The display will show the desired setting .

NOTE: This setting means the device will come back to standby mode immediately after you input
the time. After the set time has elapsed, the device will start to work under the functions you
selected( STEW/HEAT UP). You can select from 0-24 hours

« You may change the previous timer/preset at any time. The other settings will remain.

«To cancel the timer/preset, select the display to "0:00". The cooking plate will keep the function
which you have chosen before. You may also turn the appliance off directly with the * ON/OFF”
button.

Check voltage and power consuption

When the device is working, you can press " ELECTRICITY" button to check the voltage and power
consumption. Press once, display shows: V229 or V230 ( Normal voltage can be from V220 to
V240). Press again, display will show  this time how much power consumpted after you switch the
device on. Eg.P0.04 means 0.04 kWh.

PAN RECOGNITION

The device has a pot recognition function. It gives several warnings to indicate that the cookware
has been removed. The message “E0” appears on the display. For safety reasons, the appliance will
switch to standby mode after about 60 seconds. The fan may continue running. In this context,
please pay attention to the following:

WARNING: After use, the hot plate is to be switched off by means of its regulation and control
devices

( ON/OFF button ) and not just by pan recognition.

WARNING: Hazard of burns !

Because of the heat radiated during cooking, dangerously high temperatures may occur at the
cooking zone after the cooking cycle.

CLEANING

WARNING:

« Always remove the main plug before cleaning!

« Wait until the device has cooled down completely!

+ Under no circumstances should you immerse the device in water for cleaning purposes. Otherwise
this might result in an electric shock or fire.

CAUTION:

« Do not use a hard brush or any abrasive items

«+ Do not use any acidic or abrasive detergents.

« Clean the surface from food remains when it's still warm using a moist cloth or tissue.

+ Wash the buttons using a soft sponge and some water, then wipe dry with a soft cloth.

« Cleaning agent for surfaces: In case of stubborn, baked-in remains, use suitable cleaning products
available at special departments of department stores.

« Clean the housing after use using a slightly moist cloth.



« Make sure that no fluid matter gets into any of the openings of the housing. This might damage the
device or result in an electric shock.

STORAGE

« Only store the appliance clean and after it has cooled down.

« During longer periods of non-use we recommend storing the appliance in its original packaging.
« Always store the appliance in a well-ventilated and dry place out of reach of children.

CAUTION: Risk of breakage!
Please remember that surface can be damaged by heavy or falling objects.

ERROR MESSAGES
During operation the following error messages can be displayed:

Errors CHECK
Connected to power supply but no Bl sound check whether plug is swtiched on .
and press the on/off button ,no light is on check whether the electricity is cut off .

check whether the pot used is suitable or not .
Bl Sound check whether the pot is on the cooking zone centre.
check whether the pot bottom diameter bigger than 12cm.

check whether the suitable pot is used .

Warning Signal EO
arning >igna check whether the pot is put on the cooking plate

check whether the voltage is too low

Warning Signal E1 check whether the socket is loose

Warning Signal E2 check whether the voltage is too high

check whether the plate probe occurs short circuit or fault circuit .

Warning Signal 3 check whether the plate surface temperature is too high.

Warning Signal E4 check whether the plate probe break off.

check whether the IGBT probe occurs short circuit.

Warning Signal ES check whether the IGBT temperature reach very high.

Warning Signal E6 Check whether fans occurs short circuit.
Warning Signal E7 reserve
Warning Signal E8 reserve

Warning Signal E9 check whether the errors on circuit.
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DANE TECHNICZNE

* Zasilanie:: 230 V, 50 Hz

* Maksymalna moc: 2000 W + 2000W

« 2 powierzchnie grzewcze: polerowane czarne szkio krysztatowe 280 * 280 mm, 2 sztuki

« Wymiary produktu: 60 * 36 * 6.5 cm

« Dlugo$¢ przewodu: 100 cm

« Automatyczne wykrywanie naczynia - urzgdzenie automatycznie przetgczy sie w tryb czuwania, gdy
naczynie nie jest odpowiednie lub zostato odsuniete.

« Powierzchnia do gotowania: $rednica podstawy garnka 12-20 cm.

+ 8 poziomoéw temperatury przygotowywania potraw od 80 °C do 270 °C.

+ 8 pozioméw mocy przygotowywania potraw od 200 W do 2000 W.

« Wyswietlacz pokazuje temperature gotowania, moc zasilania, pobér mocy, czasomierz.

« 4 specjalnie zaprojektowane funkcje przygotowywania potraw: smazenie / gotowanie / duszenie /
podgrzewanie.

« 3-godzinny czasomierz do gotowania i smazenia; 24-godzinny modut programowania do duszenia i
podgrzewania.

OGOLNE WSKAZOWKI BEZPIECZENSTWA

Przed uruchomieniem urzadzenia prosze bardzo doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi. Prosze
zachowac jg wraz z kartg gwarancyjng, paragonem i w miare mozliwo$ci rowniez kartonem z
opakowaniem wewnetrznym. Przekazujac urzadzenie innej osobie, oddaj jej takze instrukcje obstugi.
« Prosze wykorzystywac¢ urzgdzenie jedynie dla prywatnego celu, jaki zostat przewidziany dla
urzadzenia. Urzadzenie to nie zostato przewidziane do uzytku w ramach dziatalno$ci gospodarczej.
Prosze nie korzysta¢ z urzadzenia na zewnatrz. Proszg trzyma¢ urzadzenie z daleka od ciepta,
bezposredniego promieniowania stonecznego, wilgoci (w zadnym wypadku nie zanurza¢ w
substancjach ptynnych) oraz ostrych krawedzi. Prosze nie obstugiwa¢ urzadzenia wilgotnymi dtorimi.
Jezeli urzadzenie jest wilgotne lub mokre, prosze natychmiast wyciggna¢ wtyczke (nalezy ciggnac za
wtyczke, nie za przewod).

« Jezeli nie korzystacie Parstwo z urzadzenia, jeZeli chcecie Panstwo zamontowac jakie$ akcesoria, w
celu wyczyszczenia lub w przypadku jakichkolwiek zakiécen, prosze zawsze wytaczy¢ urzadzenie i
wyjac wtyczke z gniazdka.

« Pracujgcego ur lia nie nalezy ia¢ bez nadzoru. Przed opuszczeniem pomieszczenia
urzadzenie nalezy zawsze wylaczac i wyciggac wtyczke sieciowa z gniazda.

« Nalezy regularnie sprawdzac, czy urzadzenie i kabel sieciowy nie sg uszkodzone. W razie
szkodzenia nalezy przesta¢ korzysta¢ z urzadzenia.

« W razie awarii prosze nie naprawia¢ urzadzenia samemu lecz skorzysta¢ z pomocy autoryzowanego
specjalisty. JeZeli przewdd zasilajgcy nieodtgczalny ulegnie uszkodzeniu, to powinien on byé
wymieniony u producenta lub w specjalnym zaktadzie naprawczym albo przez wykwalmkowana osobe
w celu uniknigcia zagrozenia.

« Prosze stosowac tylko oryginalne akcesoria.

« Plyty nie nalezy podigczac do listwy zasilajgcej. Najwigkszy pobor mocy tego urzgdzenia wynosi 4000
W a standardowo do listy zasilajgcej mozna podtaczy¢ urzadzania o maksymalnym poborze 3600 W.
Zatem po podtgczeniu ptyty do listwy zasilajgcej przewdd moze sie nadmiernie rozgrzac i stopic. Plyte
nalezy podtgczac wytgcznie do gniazda elektrycznego w $cianie, ktére moze obstugiwac urzadzenia o
wiekszym zuzyciu energii.

DZIECI | OSOBY NIEPELNOSPRAWNE

« Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostgpnych cze$ci opakowania (torby
plastikowe, kartony, styropian itp.)

OSTRZEZENIE: Nie pozwalaj dzieciom bawic sig folig. Niebezpieczenstwo uduszenia!

« To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach
fizycznych, motorycznych lub umystowych lub nie posiadajace niezbednego do$wiadczenia iflub
wiedzy. Uzytkowanie urzadzenia przez takie osoby jest mozliwe wytacznie pod nadzorem opiekuna
lub po otrzymaniu wskazéwek dotyczagcych uzywania urzadzenia.

« Nie pozwalaj dzieciom bawi¢ si¢ urzadzeniem.

SPECJALNE ZASADY BEZPIECZENSTWA OBSLUGI TEGO URZADZENIA

Symbole na produkcie Na produkcie znajdujg sig¢ symbole o charakterze informacyjnym lub
ostrzegawczym:

OSTRZEZENIE: ni i n ia!

Wskazuje na potencjalne zagrozenia dla urzadzenia lub innych przedmiotéw. Zatem dotyka¢
wytgcznie kontrolek termostatu na urzadzeniu.

OSTRZEZENIE: Uszkodzenie powierzchni!




Jezeli powierzchnia jest uszkodzona lub peknieta nalezy wytgczy¢ urzadzenie, aby unikngé
niebezpieczenstwa porazenia pradem elektrycznym.

OSTRZEZENIE:

« Uwaga gorace!

Metalowe przedmioty takie jak np. noze, widelce, tyzki i pokrywki nie powinny by¢ umieszczane w
strefie gotowania poniewaz mogg sie nagrzewac.

« Goraca powierzchnia!

Na poczatku kuchenka indukcyjna podgrzewa jedynie podstawe naczynia a nie sama strefe
gotowania. Jednak, ze wzgledu na wytwarzane cieplo, réwniez strefa gotowania moze nagrzac sig do
niebezpiecznie wysokiej temperatury. Niebezpieczenstwo poparzen!

« Potencjalny uszczerbek na zdrowiu! Osoby noszgce stymulatory serca nie moga korzysta¢ z
kuchenki. Nalezy zachowa¢ minimalng odlegto$¢ 60 cm od uzywanego urzadzenia.

UWAGA:

« Aby unikna¢ uszkodzenia urzadzenia, nie nalezy umieszczac zadnych szorstkich lub nieréwnych
przedmiotéw na jego powierzchni.

« Nalezy unika¢ upuszczania twardych lub spiczastych naczyn na powierzchnig urzadzenia.

« Nie nalezy umieszczac urzadzenia w poblizu obiektéw, ktore sg wrazliwe na pole magnetyczne (np.
radio, TV).

« Ustawi¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni odpornej na wilgo¢ i gorgco.

« W przypadku wrazliwych powierzchni, wstawi¢ pod urzadzenie ptyte zaroodporng.

« Ze wzgledu na rosngce gorgco i opary, nie obstugiwac¢ urzadzenia pod zawieszonymi szafkami.

« Utrzymywac¢ odpowiednio bezpieczng odlegtos¢ (30 cm) od

przedmiotéw fatwopalnych, jak meble, zastony, itp.! Nigdy nie instalowa¢ urzadzenia w kredensie.

« Nie podgrzewac na plycie grzewczej pustych naczyn kuchennych, jako ze moze to prowadzi¢ do
niebezpieczenstwa przegrzania.

« Nie przemieszczaj pracujgcego urzgdzenia.

+ W czasie uzytkowania dopilnuj, aby kabel sieciowy nie stykat sie z gorgcymi czesciami urzadzenia.
« Nie dotykaj gorgcych czegsci urzadzenia.

« Nie podigczaj urzadzenia do zewngtrznego programatora czasowego ani systemu zdalnego
sterowania.

PRZEZNACZENIE

« Urzadzenie jest przeznaczone do przygotowywania positkow w naczyniach indukcyjnych.

« Jest przeznaczony do stosowania w gospodarstwach domowych. Urzgdzenie moze by¢ uzytkowane
tylko w sposéb opisany w instrukcji obstugi. Nie nalezy uzywac¢ urzadzenia do innych celéw, niz te, do
ktérych jest przeznaczone.

« Wszelkie inne zastosowania mogg spowodowac szkody materialne lub uszkodzenia ciata.

« Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem.

ROZPAKOWANIE URZADZENIA

1. Wyja¢ urzadzenie z opakowania.

2. Usung¢ opakowanie, w tym folie, materiat wypetniajacy, klamry oraz karton.

3. Nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod katem wystgpienia szkody transportowej.

UWAGA:

Na urzadzeniu mogg by¢ widoczne $lady powstate podczas procesu produkcyjnego lub kurz. Przed
pierwszym uzyciem zalecamy wyczyszczenie urzadzenia zgodnie ze wskazéwkami w rozdziale
"Czyszczenie".

OPIS ELEMENTOW
(1) Wylot powietrza
(2) Wiot powietrza

)

)
(4) Powierzchnia robocza
(5) Przycisk WL/WYL
(6) Przyciski funkcyjne
(7) Lampki diodowe
(8) Przycisk minutnika
(9) Wyswietlacz
(10) Przyciski -
(11) Przycisk zasilania

INFORMACJA OGOLNA

Podczas gotowania z zastosowamem |ndukcj| ciepto powstaje za pomoca sit magnetycznych dopiero
wtedy, gdy na wigczong strefe grzejng ustawi sie naczynie z dnem odpowiednim do magnetyzowania.
Nastepnie ogrzewane jest tylko dno naczynia a nie sama strefa gotowania. Proces indukcji oszczedza




energig pomewaz ciepto powsta]e wquczme tak gdZ|e jest ono potrzebne.

Jakie y moga byé

Do indukeyjnych plyt grzewczych nadajq swe naczynla z magnetyczng podstawa. Obecnie garnki
zaopatrywane sg w informacje, ze nadaja sie do gotowania na kuchenkach indukcyjnych. Zasadniczo
mozna uzywac wszystkicj naczyn kuchennych zawierajgcych zelazo. Aby dowiedzie¢ sie czy naczynie
jest odpowiednie, nalezy wykongc nastgpujgce czynnosci.

Umiescic naczynie w strefie gotowania, jezeli rozlegnie sie kilka sygnatéw ostrzegawczych a na
wyswietlaczu pojawi sig komunikat "EQ" oznacza to, ze naczynie jest nieodpowiednie.

UWAGA:

« Ze wzgleddw bezpieczenstwa, urzadzenie przetgczy sie w tryb czuwania po okoto 60 sekundach.

« Naczynia kuchenne wykonane z nastepujgcych materiatow nie nadajg si¢ do gotowania
indukcyjnego:

Glina, szkto i aluminium.Nie nalezy stosowac nastgpujacych typéw garnkow:

« Garnki o wygietych (wypuktych / parabolicznych) podstawach.

« Garnki o $rednicy podstawy mniejszej niz 12 cm.

« Garnki stojgce na nézkach.

INSTRUKCJA OBSLUGI ] 5] [cd
Tryb gotowosci

Po podtaczeniu urzadzenia do zasilania, urzgdzenie zna]dme sie w trybie czuwania. Nastapi sygnat
dzwigkowy a na wyswiettaczu pojawi sie¢ symbol: "— —: —

Wybér funkcji przygototwywania potraw

+ Umiesci¢ naczynie w strefie przygotowania potraw.

+ Nacisna¢ przycisk "ON/OFF".

« Na wyswietlaczu pojawi sig "ON".

. Nacianc’ przycisk funkcyjny (), zaswieci si¢ lampka odpowiedniej funkcji.
GA:

Nalezy mie¢ na wzgledzie, ze gotowanie przebiega réznie w réznych naczyniach. Zalezy to od rodzaju
i jakosci naczynia do gotowania.

SZCZEGOLY FUNKCJI

Zakupiona przez panstwa kuchenka indukcyjna posiada specjalnie zaprojektowane 4 funkcji do
przygotowywania protraw. Sg to funkcje z najbardziej popularnymi metodami przyrzadzania jedzenia
w kuchni Europejskiej.

FRY = smazenie
BOIL= gotowanie
STEW= duszenie
HEAT-UP= podgrzewanie

*FRY: Nacisng¢ przycisk "+" lub "-" aby wybra¢ temperature z zakresu od 80 do 270 °C.(Mozna
dokona¢ wyboru sposréd 8 pozioméw temperatury: 80/ 100/ 130/ 160/ 180/ 210/ 240/ 270 °C).
"W przypadku smazenia z uzyciem oleju lub ttuszczu statego, nalezy przestrzegac nastepujgcych
zasad postgpowania. 1. Nalezy upewnic sie, Ze na patelni znajduje si¢ odpowiedznia ilo$¢ oleju lub
tluszczu. 2. Przed potozeniem produktéw na gorgcy tluszcz powinny one byc osuszone. Zetkniecie
sig wody z gorgcym olejem lub ttuszczem spowoduje skwierczenie i pryskanie z patelni, co moze
prowadzi¢ do poparzenia skory przy braku ostroznosci. 3. Wiozy¢ ostroznie produkty do gorgcego
oleju. 4. Przed wiozeniem produktéw na patelnig tluszcz powinien by¢ podgrzany do odpowiedniej
temperatury. Inaczej produkty nadmiernie wchiong olej i stang sig zbyt tluste. Jezeli tluszcz jest za
bardzo podgrzany, produkty spalg sie. Moze sig zdarzy¢, ze produkty np. pgczki zmienig kolor na
bragzowy z zewnatrz ale w $rodku ciasto bedzie wcigz surowe. Sg dwie metody smazenia. Plytkie i
gtebokie smazenie."

UWAGA: Funkcje aktywowane przez ten przycisk zmierzone zostaty na podstawie smazenia oleju.

* BOIL: Nacisna¢ przycisk "-" lub "+" w celu regulacji mocy od 200 do 2000 W. (Mozna wybrac¢
sposrod 8 pozioméw mocy: 200 / 500 / 800 / 1000 / 1300 / 1600 / 1800 / 2000 W).

Jest to najprostrza i najpowszechniej stosowana metoda przygotowania potraw. Produkt zalewa sie
woda i gotoju. Dziatanie gorgcej wody prowadzi do ugotowania produktéw. Wode zwykle wylewa sig
po ugotowaniu.

UWAGA: Funkcje aktywowane przez ten przycisk zalezg od ustawienia mocy gotowanego produktu
zanurzonego w wodzie.

* STEW:Wyswietlacz pokazuje 1300 (W).



W tym procesie, produkty sg duszone z wykorzystaniem duzej ilo$ci wody (ptynéw). Warzywa czy
migso kroi si¢ w plasterki lub kostki i dodaje do garnka. Woda (ptyn) lekko zgestnieje a produkty
zostang uduszone. Metoda ta jest réwniez stosowana podczas przygotowywania owocow do deserow.
Dzieki tej metodzie, wszystkie produkty gotujg si¢ razem, w tym samym czasie, w jednym

naczyniu. Smak, kolory, ksztatty i struktura réznych uzytych warzyw czyni z duszenia porgczny sposob
przygotowywania potraw. Wadg niestety jest to, Ze niektére warzywa mogg sie rozgotowac, co obniza
zawarto$¢ ich substancji odzywczych. Dlatego tez wazne jest, aby warzywa, ktére wymagajg
najdiuzszego gotowania wiozy¢ do garnka na poczatku a te, ktére wymagaijg krotkiego gotowania
wiozyé na koncu. W ten sposéb nie dojdzie do zbytniej utraty substanciji odzywczych.

« HEAT-UP :Wyswietlacz pokazuje 500 (W).

Funkcje aktywowane tym przyciskiem podgrzewajq produkty we wzglednie niskiej temperaturze. Jest
to dobry sposéb na szybkie podgrzanie potraw, ktére powinny by¢ przygotowywane w temperaturze
ponizej 100 °C np. mleczne zupki.

1 modutu progr
+ Nacisna¢ przycisk "ON/OFF".
« Nacisna¢ przycisk "FUNCTION", wybra¢ funkcje FRY lub BOIL, nastepnie nacisng¢ przycisk
"TIMER/PRESET". Wyswietlacz pokazuje "0:10".
« Krétko nacisngé "-" lub "+", aby ustawi¢ czas w odstepach co jedng minute. Na wyswietlaczu pojawi
si¢ zadane ustawienie.
UWAGA: Czasomierz zapewni smazenie lub gotowanie przez zaprogramowany czas. Po uptynigciu
tego czasu, urzadzenie powrdci do trybu gotowosci. Mozna dokonaé wyboru z zakresu 0-3 godzin.

« Po wybraniu funkcji STEW / HEAT-up, nacisng¢ przycisk "TIMER / PRESET", na wyswietlaczu
pojawi sie "00:30".

« Krotko nacisngc przycisk "+", aby ustawi¢ czas w odstgpach 30-minutowych (rosngco). Krétko
nacisngé przycisk "-", aby ustawi¢ czas w odstepach 30-minutowych (malejgco).

Na wyswietlaczu pojawi si¢ dane ustawienie.

UWAGA: To ustawienie oznacza, ze urzgdzenie powrdci do trybu gotowosci natychmiast po uptynieciu
ustalonego czasu. Po uplynieciu ustawionego czasu, urzadzenie zacznie dziata¢ w wybranym trybie (
STEW / HEAT UP). Mozna dokona¢ wyboru z zakresu 0-24 godzin.

+ W kazdej chwili mozna zmieni¢ ustawienia czasomierza / modutu programowania. Zmiana nie
dotyczy innych ustawien.

+ Aby anulowac ustawienia czasomierza / modutu programowania, nalezy przejs¢ do "0:00" na
wys$wietlaczu. Plyta gotowania zachowa funkcje, ktéra zostata wybrana wcze$niej. Mozna réwniez
bezposrednio wytgczy¢ urzgdzenie za pomocg przycisku "ON /OFF"

Sprawdzenie napigcia i zuzycia ener
Gdy urzadzenie pracuje, mozna nacisngé przycisk "ELECTRICITY", aby sprawdzi¢ napigcie i zuzycie
energii. Po jednokrotnym naci$nieciu, wys$wietlacz pokaze V229 lub V230 (standardowe napigcie
moze wynosi¢ od V220 na V240). Po ponownym naci$nieciu, wyswietlacz pokaze zuzycie energii po
wigczeniu urzadzenia. Np. P.04 oznacza 0,04 kWh.

ROZPOZNANIE NACZYNIA

Urzadzenie posiada funkcje rozpoznawanla naczynia. Jezeli naczynie zostanie usuniete ustyszysz
kilka sygnatéw ostr u pojawi sie¢ komunikat "E0". Ze wzgledow
bezpieczenstwa, po okoto 60 sekundach urzadzenie przetgczy si¢ w tryb czuwania. Wentylator moze
nadal dziata¢. Nalezy zwréci¢ uwage na nastepujace kwestie:

OSTRZEZENIE: Po uzyciu, ptyta grzejna powinna by¢ wytgczona za pomocg przyciskow

ON/OFF a nie wylacznie przez funkcje rozpoznania naczynia.

OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo poparzen!

Ze wzgledu na wytwarzane ciepto po danym cyklu gotowania réwniez strefa gotowania moze nagrzac¢
sig do niebezpiecznie wysokiej temperatury.

CZYSZCZENIE OSTRZEZENIE

« Przed wyczyszczeniem prosze zawsze wyciggnaé wtyczke z gniazdka i odczekac az urzagdzenie
ostygnie.

+ Urzadzenia parze nie wolno do czyszczenia zanurza¢ w wodzie. Moze to doprowadzié¢ do porazenia
elektrycznego lub pozaru.

UWAGA:
« Nie uzywaj szczotki drucianej ani innych podobnych przed-miotéw.
« Nie uzywaj ostrych lub $ciernych $rodkéw czyszczacych.



Plyta grzewcza:

« Usuna¢ pozostatosci jedzenia za pomocg wilgotnej szmatki lub papierowego recznika, kiedy jest

jeszcze ciepta.

« Oczysci¢ ptyte za pomoca migkkiej gabki oraz niewielkiej ilosci wody i osuszy¢ doktadnie miekkg

szmatka.

Obudowa

« Oczysci¢ obudowe po uzyciu delikatnie nawilzong szmatkg
« Uwaza¢, aby zadne ptyny nie przedostaly si¢ do wnetrza obudowy Moze to uszkodzi¢ urzagdzenie lub

prowadzi do porazenia pragdem.

PRZECHOWYWANIE

« Urzadzenie nalezy pozostawi¢ do c

t
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« Podczas diuzszych okreséw nieuzywania zalecane jest przechowywanie urzadzema w oryginalnym

opakowaniu.

« Urzadzenie nalezy zawsze przechowywac w miejscu dobrze wentylowanym, suchym i niedostgpnym

dla dzieci.
UWAGA: Ryzyko peknigcia!

Nalezy pamietac, ze powierzchnia moze zostac uszkodzona przez cigzkie / spadajgce przedmioty.

KOMUNIKATY O BLEDACH

Podczas pracy mogg zosta¢ wyswietlone nastepujgce komunikaty o btedach:

Bledy

Podtaczony do zrédta zasilania, ale bez
sygnatu dzwigkowego, nacisniety przycisk
(ON/OFF, nie $wieci sie.

Sprawdzi¢ czy wtyczka jest wiaczona.
Sprawdzic¢ czy nie nastgpito odtaczenie pradu.

Sprawdzi¢ czy uzywane naczynie jest odpowiednie.

Sygnat dzwigkowy Sprawdzi¢ czy naczynie znajduje sie po srodku w strefie gotowania.
Sprawdzic¢ czy $rednica podstawy naczynia przekracza 12 cm.
Sygnat ostrzegawczy EO Sprawdzi¢ czy uzywane naczynie jest odpowiednie.

Sprawdzi¢ czy naczynie znajduije sie na plycie do gotowania.

Sygnat ostrzegawczy E1

Sprawdzic¢ czy napiecie nie jest zbyt niskie.
Sprawdzi¢ czy gniazdo nie jest poluzowane.

Sygnat ostrzegawczy E2 Sprawdzi¢ czy napiecie nie jest zbyt wysokie.

Sygnat ostrzegawczy E3 Sprawdz!c' czy nie nastapito zwarc\e IubAuslerka.cz.quka plyty.
Sprawdzi¢ czy temperatura powierzchni plyty nie jest zbyt wysoka.

Sygnat ostrzegawczy E4 Sprawdzi¢ czy nie nastapito odtgczenie czujnika ptyty.
Sprawdzi¢ czy nie nastapito zwarcie czujnika IGBT.

t E!

Sygnat ostrzegawczy ES Sprawdzi¢ czy temperatura IGBT nie jest zbyt wysoka.

Sygnat ostrzegawczy E6 Sprawdz, czy wentylatory wystepuje zwarcie.

Sygnat ostrzegawczy E7 rezerwa

Sygnat ostrzegawczy E8 rezerwa

Sygnat ostrzegawczy E9 sprawdzi¢ czy nie nastgpito zwarcie.




m MHAYKUUOHHAA MJIUTA, 2 KOHOOPOYHAA

TEXHUYECKWE OAHHbIE

« Mutanue: 230 B, 50 Ny;

+ MakcumanbHas molyHocTb: 2000 Bt + 2000 BT

* 2 HarpeBaTerbHblE NOBEPXHOCTM: MONIMPOBaHHOE YepHOoe KpucTannuyeckoe crekno 280 * 280 mm,
2 WTyKn

« Paamep nsnenusi: 60 * 36 * 6.5 cm

« inuHa nposopaa: 100 cm

+ ABTOMaTHYECKOE OGHAPYXKEHNE MOCY/Abl - YCTPOACTBO aBTOMATUYECKN NEPEKITIOYaETCs B PEXUM
0XMUAaHSA, KOrAa Mocyaa He COOTBETCTBYET TPeGoBaHMAM UM Bbina nepemellieHa.

* [MoBEPXHOCTL ANS FOTOBKU: ANAMETp AHWLWA kacTptonu 12-20 cm.

* 8 ypoBHelt TemnepaTypbl npurotoenenus 6ntog ot 80 °C go 270 °C.

+ 8 ypoBHell MOLLHOCTI NpuroToBnexns Gnioa ot 200 BT ao 2000BT.

« [ucnneii nokasbiBaeT TeMnepaTypy roTOBKM, MOLHOCTb UCTOYHMKA NUTaHWS, NoTpebrsemyio
MOLLHOCTb, Tanmep.

* 4 cneumansbHo paspaboTaHHbIx (PyHKLWIA NpUroToBnerns Brioa: xapka / Bapka / TyleHue /
nozorpes.

+ 3-4acoBoii TaiiMep Anst Bapkv 1 Kapku; 24-4acoBOI NPOrpamMMHbI MOAYMb ANS TyLWEHUS 1
noforpesa.

OBLUME MPABUITA BE3OMACHOCTMU I epen BKIOYEHEM YCTPOWCTBA NOXanNyncTa, O4eHb
BHMMATENbHO NPOYNTaNTE MHCTPYKUMIO 0BCy)MBaHMS. Mpockba eé XpaHUTL BMecTe ¢
rapaHTUAHON KapTOW, YEKOM U N0 BO3MOXHOCTY C KAPTOHHOW KOPOBKOW 1 BHYTPEHHUMU BKNagKamu.
Mepepasas ycTPOWCTBO APYroOMY NULY OTAANTE eMy Takke UHCTPYKLMIO 06CnyXuBaHNS.

« Mpocb6a 1cronb3oBaTh YCTPOWCTBO A1S AOMALLHNX LieNer, Ansi KOTOPbIX OHO U NPeaHa3HaueHo.
OTO YCTPOMCTBO HE CO3AaBAaNoCh AMs UCMONL30BaHNS B NPON3BOLACTBEHHBIX LIENSX.

Mpockba He K1cnonb3oBaTkb YCTPOCTBO C Hapysu. Mpockbba XpaHUTL YCTPOCTBO B Aanu OT
MCTOUHUKOB Tenna, MPsiMbIX COMHEYHbIX fTy|Yert, BRiarv (HU B KOEM Crly4yae He Norpyxatb B
XKMAKOCTM), @ Takke OCTPbIX KPOMOK. Mpockba He 0BCMYKMBaTL YCTPOMCTBO BRAXHBLIMIA NAA0HSMM.
Ecrnu yCTPOMCTBO BNAXHOE U MOKPOE, NPOChGa HEME/NEHHO BbITSHYTh BUMKY (CrIEAYeT TsHy T 3a
BUMIKY, @ He 3a NPOBOA).

« Ecniv Bbl He nonb3yeTeck yCTPOMCTBOM, €CMiv Bbl XOTUTe YCTaHOBUTL Kakne-nnGo akceccyaps! Ans
OHUCTKN NN ANS YCTPaHEHUS KMKUX TGO HapyLeHuil B paGoTe, NpockGa Bceraa oTknioyats
YCTPOWCTBO, BbIHYB BUITKY 3 PO3ETKN.

+ PaBotatolLee yCTPOICTBO He crieayeT ocTaensTh 6e3 Hagaopa. Mokuaas nomeLleHne, yCTponcTeo
BCeraa crneayeT OTKNOYNTb, BbITAHYB CETEBYHO BUIIKY U3 PO3ETKM.

« CnieqiyeT perynsipHo NPoBEPsiTb NCMPABHOCTL YCTPOIICTBA 1 ceTeBoro kabens. B cnyvyae
HEeNCNPaBHOCTI CAeAYeT NpeKpaTUTL UCTONb30BaHMe YCTPOIICTRA.

+ B criyuae aBapuu He CriefyeT PEMOHTMPOBATL YCTPOMCTBO CAMOMY, @ BOCMONb30BATLCS MOMOLLBI0
aBTOPU30BAHHOO CrieLmManicTa. ECiu nuTaioLmil NpoBOA KOHCTPYKTUBHO HEOTCOEAMHSIEM 1
oKa3arncs NoBpexXAEHHLIM, TO €70 HEOBXOAUMO 3aMEHUTE Y NPON3BOANTENS UMW B CNELNanbHOR
PEMOHTHOW MaCTEPCKOI AW NPV MOMOLL KBANUULMPOBAHHOIO NEpPCoHana.

« Mpock6a MCronb3oBaTh TOMBKO OPUTMHATBHBIE aKCeccyapsl.

« MNUTy He criealyeT NOAKMIoYaTk K yAnuHUTento. MakcumankHas notpebnsiemasi MOLHOCTb AaHHOTO
ycTpoiicTea cocTasnsiet 4000 BT, a no ymMmonuaHmio K yANMHUTENIO MOXHO MOAKMIOUNTL YCTPOCTBA C
MaKkcumanbsHo noTpebnsiemoit MolyHocTbio 3600 BT. Takum o6pasom, npu NOAKMIOYEHU NANTLI K
YANVHATENIO NPOBOJ] MOXET NeperpeTbes U pacnnasuTeCs. MNUTy crneayet nofkmiodats
MCKIIOUMTENBHO K 3MEKTPUHECKOi PO3ETKe B CTEHE, KOTopasi MOXeT paboTaTb C yCTpoicTeamu ¢
BbICOKUM MOTPEGNEHNEM SHEPTN.

OETU U HEMNONMHOMPABHLIE NULA

« [inst GesonacHocTv Aenei Npockba He ocTaBnsiTh B CBOGOAHOM AOCTYME YaCTU YNakoBKi
(NNacTMKOBLIE MELLIKW, KAPTOH, NEHOMNONUCTUAPON 1 T. 1.)

MPEAOCTEPEXEHUE

He nosBonsi aetam urpatbes ¢ onbro. OnacHocTb yaylueHus!

« OTO YCTPOICTBO HE MOXET UCMOMB30BATLCA NMULAMM (B TOM YMCTIE AETEMU) C OrPaHIIEHHBIMM
(hU3NHECKUMU 11 YMCTBEHHBIMI BO3MOXHOCTAIMY, HApYLLIEHUSIMIA MOTOPUKM 11 HE MMEIOLLIMMIA
HeoBXOAMMOrO OMbITa, WUNK 3HaHWA. VICNonb3oBaHKe yCTPOMCTBa TaKUMU NINL@MN BO3MOXHO
TONbKO MO/} HAZI30POM OnekyHa.

MNn Nocne Nomy4eHMUs YkasaHWi, OTHOCALLMXCS K UCTIONb30BaHMIO YCTPOICTBA.

* He no3Bonsi AeTsm Urpatbes C yCTPOCTBOM.

CMELMATNBHBLIE MPABUIA BE30MACHOCTU OBCNY>XUBAHUA IAHHOIO YCTPOUCTBA
CumBonNbI Ha ToBape. Ha Toape HaxoasTesi CUMAOrbl UHOPMALIMOHHOTO 1 NPeAoCTeperaroLLero
xapakTepa.

NPEOOCTEPEXEHME: onacHocTb oxora!



Yka3blBaeT Ha noTeHUManbHbIe yrpo3bl AMs YCTPOWCTBA N APYrvX npeaMeToB. CriefoBarenbHo
np1KacaTbCsi TOMBKO K KOHTPONbKAaM Ha TepMocTaTe.
MPEAOCTEPEXEHMUE: MoBpexaeHne noBepxHocTu!
Ecnv noBepxHOCTb MOBPEXAEHa UK TPECHYNA, CNIEAYET OTKIIOUUTL YCTPONCTBO, Tak kak
CYLLIECTBYET OMACHOCTb MOPAXEHUS ANEKTPUYECKIM TOKOM.
NPEOOCTEPEXEHMUE:
* BHMMaHue Bbicokas Temnepatypa! MeTannuyeckie NpeameTsl, Takue Kak Hanpumep, HOXM,
BUMKM, MOXKN U KPBILLIKI HE I0MDKHbI PA3MELLaTbCs B 30HE FOTOBKM, Tak kak OHI MOTYT HarpeBaTses.
* Fopsiyasn NnoBepxHOCThb! B Hauane WHAYKUMOHHas NnuTka pasorpeBaeT TONbKO AHWLLE Nocyabl, a
He Camy 30Hy roTOBKM. OAHAKO, y4MTLIBAR NPOU3BEAEHHOE TEMNO, 30Ha rOTOBKM Taloke MOXET
paaorpe‘rbcn /0 ONACHO BEICOKOV TeMNepaTypbl. ONacHoCTb oxoros!

yxep6 ! Nuua ¢ cep, CTUMYFISITOPami He MOryT

nonb30BaTLCS
nnutkoit. Cneayet cobniogars MUHUMAIbHYIO AUCTaHLMIO 60 CM OT MCMOMb3yEMOro YCTPOMCTBA.

BHUMAHME: + Bo nsbexaHune noBpexaeHns ycTpoicTBa He crneayeT pa3meLlaTb Hi Kaknx
LWepLIaBLIX MMM HEPOBHBIX NMPEAMETOB Ha ero NOBEPXHOCTU.

« CrieflyeT CTapaTbCs He POHSTL TBEPALIE MM OCTPOKOHEYHBIE NPEAMETLI Ha NMOBEPXHOCTL
ycTponcTBa.

* He cneayet pasmewyatb ycTpoiicTBo B6NM3K Tex 06beKTOB, KOTOpbIe MOABEPXKEHbI BINSHMIO
MarHUTHOroO Nonsi (HaNpUMep paauo, TeNeBusop).

* YCTaHOBUTb YCTPOICTBO Ha NOCKOW TeMNoyCTOMYMBOIA 11 BNArOyCTONYNBON NOBEPXHOCTM.

+ B criyuae UyBCTBUTENbHBIX MOBEPXHOCTEN, MOANOXNTL MO/ YCTPOMCTBO KAPOCTOMKYIO MPOKMaZKY.
« Mo npuynHe yBENUUYEHUs! TeMnepaTypbl ¥ NapooBbpasoBaHs HE MOMb30BATLCS YCTPOMCTBOM MOA
3aBeLEHHBIMY LKathunKkamu.

« MopnepxmBatb Ge3onacHoe paccTosiHue (30 cM) OT NErkoBOCNNIaMEHSIOLLIMXCA NPEAMETOB,
Takux kak mebensb, WwTopbl U T. n.! Hukorga He ycraHaBnmBaTh yCTPOWCTBO B BydeTe.

* He rpeTk Ha HarpeBaTenbHoi MOANOXKKE NYCTON KyXOHHOI NOCY/Ibl, MOCKOMBKY eCTb OMAacHOCTL
neperpesa.

« He nepepggvrait paGoTatoLee yCTpoMCTBO.

« Mpwn paboTe ycTpolicTea crieau 3a TeM, YToBkl ero ceTesoi kaberb He conpukacancs ¢ ropsimm
YacTAMU yCTPONCTBA.

+ He npukacaiics k ropsiMm 4acTsim yCTpoiicTsa.

« He nopkriioyaii yCTPOMCTBO K BHELUHEMY TaiMepy Ui cUcTEME AUCTaHLMOHHOTO YNpaBneHus.
NMPEAHA3HAYEHUE

* YCTPOICTBO NpefHa3HaueHo Ansi NPUroTOBMEHWS MULLN B MHAYKUMOHHOM nocyae.

« MpefHa3Ha4eHo Ansi UCMOMNb30BAHMS B JOMALUHMX YCIOBUSIX. YCTPOMCTBO MOXET UCMONb30BaTLCS
TONbKO B COOTBETCTBUN C yKa3aHUsIMI MHCTPYKLMMI OBCRyxuBaHus. He creayet ucnonb3osare
YCTPOWCTBO ANS UHbIX LEMNew, KpoMe TeX, Afs KOTOPbIX OHO MPe/Ha3HaueHo.

« NioBoe Apyroe UCronb3oBaHe MOXET NPUBECTU K MaTepuarnbHoMy YBbITKY UM TENecHbIM
NOBPEXAEHNAM.

« Mpou3soauTenb He OTBEYAET 3a yLiep6 NPUUNHEHHBIN B Pe3ynkTaTe HenpaBnmbHOTO
MCMOMNb30BaHNS. .

PACIMAKOBKA YCTPOUCTBA

1. BblHYTb YCTPOWCTBO M3 YNaKoBKM.

2. Y6paTb ynakoBKy, B TOM YMCME W NNEHKY, 3aMOMHSOLLMIA matepuan, Ckobbl U KapTOH.

3. CrieiyeT NpoBepuThL YCTPOMCTBO Ha NPeAMET NOBPEASHUIl NPY TPAHCMOPTMPOBAHNM.
BHUMAHWE:

Ha ycTpoiicTee MoryT GbiTb BUAHBI CliEbl BO3HUKILME B NPOLIECCE NPOM3BOACTBA UMK Mbifb. Mepen
nepBbIM UCMONb30BaHUEM PEKOMEH/IYEM O4UCTUTL YCTPOICTBO B COOTBETCTBUM C yKa3aHNAMM B
pasgene "Yuctka".
MEPEYEHb 3JIEMEHTOB
(1) Beixop Bo3ayxa

(2) Bxop Bosayxa

(3) Kopnyc

(4) Pabo4asi NOBEPXHOCTL
(5) Kronka BKI/BbIKN

(6) DyHKUMOHANbHbIE KHOMKN
(7) AvoaHble namnoykn

(8) KHonka Taiimepa

(9) Mhaunkatop

(10) KHorkm -/+

(11) KHonka nuTaHus

OBLLAA MUHOOPMALIMA
loToBka ¢ y um




TPV roTOBKE C UCMOMNBL30BAHNEM MHAYKLIAM TENIIO NOMYYAETCS NPY NOMOLLM MArHUTHBIX CIN UIMEHHO
Toraa, Koraa Ha BKIIOYEHHYI0 30HY pasorpesa GyaeT YCTaHOBMEHa Mocyaa ¢ COOTBETCTBYIOWMM
[HWLLEM ANS MarHeTU3NpoBaHus. [lanee HarpeBaeTcs TOMbKO HULLE MOCYALl, @ He Cama 30Ha
FOTOBKW. I'Ipouecc WHAYKUMN SKOHOMUT SHEPruio, NOCKOMbKY TENNO BO3HWKAET UCKNIOYUTENBHO Tam,
rae oHo Tpebyetcs.

Kakas nocyaa MoxeT 6bITb MCMONL30BaHa AN roTOBKN?

1N MHAYKUMOHHBIX HArpeBaTenbHbIX NaHenei MoXeT UCMOMb30BATLCS NOCYAA C MarHUTHBIM
[HWLLEM. Y COBPEMEHHBIX KaCTPIOfb €CTb UH(OPMALIMs O TOM, MPUrOAHBI NN OHW A FOTOBKY Ha
MHAYKLUMOHHBIX NAMTKaX. B NPUHLIMNE MOXHO MCMOMb30BATh MI0BYI0 KYXOHHYIO MOCYAY COAepXalLyo
Keneso. UTo6bl BISICHUTL, COOTBETCTBYET MM MOCYAA aHHLIM TPeGOBaHUAM CrieflyeT Npou3BecTit
crieayloLme NpoLeaypel.

MOMeCTUTL NOCYAY B 30HY rOTOBKY, €CMN NPO3BYHUT HECKOMBKO NPEOCTEPEraloLLiX CUTHANOB, a Ha
nHAvKaTope nosiBuTcs cooblueHne "E0", To aTO 03HAYaET, YTO AaHHasi Nocyaa He MOXeT BbiTb
1CMonb3oBaHa.

BHUMAHME:

* 13 cooBparkeHuin 6e30nacHOCTI YCTPONCTBO NEPEKIIOHAETCs B PEXUM OXMAAHWS Nocne NpUMepHo
60 cekyHa.

« KyxoHHas nocyaa M3roToBMeHHas 13 CrefyioLuux MaTepuanos He NPUroaHa Ans UHAYKUMOHHON
rOTOBKM: [IHa, CTEKINO 1 amioMUHMIA.

He cneayet ucnonb3oBaTh CreAylowye Tunbl KacTpionb:

« KacTptonu ¢ BbIrHYTbIMU (BbINyKMbIMW/Napabonuyeckumm) AHULWAMM.

« Kactptonu ¢ anameTpom gHuLLa MeHee 12 cm.

« CTOSILYME Ha HOXKaX KaCTIoNM.
[} ! 5] ] [cd

PYKOBOACTBO MO 3KCMNIYATALUU

Pexvum oxuaanus

Mocre NOAKNIOYEHNs YCTPOIMCTBA K UCTOHUKY MUTaHWUS YCTPOINCTBO HaXOFLIATCSl B pe}Kmme
oxuaaHus. Mpo3ByYnT 3BYKOBOW CUTHar, a Ha AUCTIIEE MOSIBUTCS CUMBON:

Bui60op hyHKUUM npurotoBnenmns 6noa

« MomecTuTb Nocyay B 30Hy NPUroTOBNEHMs 6ioa.

* Haxartb kHorky "ON/OFF".

« Ha gucnnee nosisutcsa "ON".

* HaxaTb (hyHKUMOHarbHYH KHOMKY (), 3aCBETUTCS Namnoyka COOTBETCTBYIOLIENH (DYHKLMM.
BHUMAHWE:

CnepyeT UMeTb B BUAY, 4TO MPUTOTOBIEHIUE MULLIW MPOUCXOAUT NO-Pa3HOMY B Pa3nnyHoi nocyae.
D70 3aBMCUT OT TUNA U KAYECTBA KYXOHHOI MOCYAbI.

OMUCAHUE ®YHKUUN

KynnenHas Bamu MHOYKUMOHHAs NnuTa nMmeeT 4 cneuuanbHo paspaboTaHHbIX yHKUMA Ans
npuroToBneHns 6. 3To yHKLMM C HanGonee MomnynspHLIMU METOAAMMU MPUTOTOBNEHUS ML
EBponeickoii KyxHu.

FRY = xapka

BOIL= Bapka

STEW= TyweHve

HEAT-UP= nogorpes

*FRY: Haxartb kHonky "+" unu "-" ans Toro, 4tobbl BuiGpaTh Temnepatypy B npegenax ot 80 go 270
° C. (MoxHo BblGpaTh oanH 13 8 yposHer Temnepatypbl: 80 / 100/ 130/ 160/ 180 /210 / 240/ 270
°C).

"B criyyae apku C UCMofb30BaHUEM Macna v TBEPAOro Xupa crefyeT cobnioaath creaytolme
npasuna noseaeHust. 1. Creyet yGeanThes, YTO Ha CKOBOPOAE HAaXOAUTCS HYXHOE KOSIMYECTBO
macna unm xupa. 2. Mepes Tem kak nofo)uTe NPOYKTbI Ha FOPSUNI XKUP UX CRIEAYET OCYLIUTL.
KOHTaKT BOZibl C FOPSIHMM MACIIOM UM XKVUPOM BbI3bIBAET LUMNEHNE 1 Pa3GpbI3ruBaH1e n3
CKOBOPO/bI, HTO MOXET MPUBECTY K OXOTY KOXM MPit HEOCTOPOXHOM 0bpalieHnm. 3. OCTOPOXHO
NONOXUTL NPOAYKTHI B ropsiyee Macrno. 4. Meper pa3melleHrem NpoyKToB Ha CKOBOPOAE X1p
[noMmKeH BbiTb PasorpeT /10 HyXHOM TemMnepaTypsl. B NpoTMBHOM Criyyae NpoayKTel YpeamMepHo
NOFMOTAT MACMO W CTaHYT CANLLIKOM XUPHBIMI. ECIIN XIP CRNLLIKOM CUMBHO Pasorpet, To NPoayKTb!
CropsiT. MOXET Cry4uTLCs Tak, YTO MPOAYKTEI, HANPUMEP NOHYMKM, U3MEHSIT LIBET Ha KOPUIHEBbIN
CHapyXu, HO BHYTpPU TecTo ByaeT Bce ele cbipoe. ECcTb ABa cnocoba xapku. MoBepxHOCTHas 1
rny6okas xapka."

BHUMAHWME: ®yHKUuK, BKIKOYaeMble 3TOI KHOMKOW, BbiNi M3MEeHeHbI Ha OCHOBE apku Ha Macne.



« BOIL: Haxatb kHonky "-" unun "+" ansa perynuposku MowHocTn ot 200 go 2000 Bt. (MoxHO
BbiBpaTh oavH 13 8 ypoBHet MowHocTh: 200 / 500 / 800 / 1000 / 1300 / 1600 / 1800 / 2000 Br).
D70 camblit NPOCTOi 1 Hanbonee LIMPOKO UCMOMNb3yeMbIt METOA NpurotToBrneHus Gntoa. MpoaykT
3anMBaeTcs BOAOW U roTOBUTCS. BoselicTBure ropsiyei Boabl NPUBOAMT K MPUTOTOBNEHNIO
npoaykToB. Boaa 06bI4HO CMBAETCS NOCHE NPUrOTOBNEHMS.

BHUMAHUE: ®yHKUUK, BKMIOYEHHbIE 3TO KHOMKOW, 3aBUCAT OT YCTAHOBKM MOLLHOCTU
NPUroOTaBNNBaEMOrO MOTPYXKEHHOTO B BOly MPOAYKTa.

« STEW: lucnneii nokaseisaet 1300 (BT).

Mpw aTOM NpoLecce NPoAYKTLI TYLATCS C UCMOMNb30BaHWEM GOnbLUIOTo o6bema Bofbl (KUAKOCTH).
OBOLLM 1NN MSICO PEXyTC NOMTUKaMK UK kyGukamu u obaensioTcs B kacTpionio. Boga
(KMAKOCTb) cnerka crycTuTCsl, a NpoAykThl GyAyT NOTyLIEHs!. OTOT METOZ Takke UCMoNb3yeTcs BO
BpeMms npuroToBneHnst hpykToB Ansi feceptos. bnaroaapst SToMy MeTOAy BCE NPOAYKTbI FOTOBATCS
BMeCTe, OJHOBPEMEHHO, B OAIHOI nocyze. Bkyc, UBeT, (hopma 1 CTPYKTYpa pasfiniHbIX
MCMOMNb30BaHHBIX OBOLLEN AEnaeT TylIEeHWe YAO0GHbIM CrI0COGOM NPUroToBNEHMs 6toA.
HefocTaTkom, K CoXarneHuio, SIBNSIETCs TO, YTO HEKOTOPbIE OBOLLM MOTYT NEpPeBapUTLCs, YTO
CHIKAET COMIePXaHNE B HUX NUTATErbHbIX BELLECTB. [03TOMY BaXHO, YTOGbI OBOLLM, KOTOPbIE
TpebyioT Camol NPOLOMKMTENBHON Bapki, BKNaAbIBaTh B KACTPIONIO B HaYane, a Te, KoTopble
TpeGyioT HenpPOACIKIATENBHOI BapKK, CrIeAyeT BKNaAklBaTk B KOHLE. Takum o6pa3om, He
NPON30IAET Ype3MepHas NoTeps NUTaTeNbHLIX BELIECTB.

* HEAT-UP: iucnnen nokasbisaet 500 (BT).

DYHKLMN, BKIIOYEHHbIE 3TOM KHOMKOIA, NOA0rPEBAOT NPOAYKTEI A0 OTHOCUTENBHO HEBBLICOKOI
TemnepaTtypbl. 3TO XOpoLunit cnocob BbICTPO NogorpeTh 6nioaa, KoTopble AOMKHLI BbiTh
NpUroTOBIEHbI NpY TemnepaTtype Huxke 100 ° C, HanpuMep MOMOYHbIE Cynbl.

Y Talmepa / npor

* Haxatb kHorky "ON/OFF".

« Haxatb kHorky "FUNCTION", BbiGpath yHkumio FRY unu BOIL, fanee HaxaTb KHOMKY
"TIMER/PRESET". Qucnnen nokasbisaet "0:10".

* KpaTkoBpEMEHHO HaxaTb "-" unu "+"Ans Toro, 4Tobbl yCTAHOBUTL BPEMSI C UHTEPBANIOM B OAHY
MuHyTy. Ha iucnnee nosieutcs TpeGyemasi ycTaHoBKa.

BHUMAHME: Taiimep o6ecnequT xapky unv Bapky B TEHEHUE YCTaHOBNEHHOTO BpemeHu. Mocne
MCTEHEHs 3TOTO BPEMEHM YCTPOCTBO BEPHETCS B PEXNM OXiAaHMS. MOXHO BbIGpaTL 13
nAvanasoHa ot 0 4o 3 Yacos.

« Mocne BeiGopa cbyHKuwM STEW / HEAT-up, HaxaTb kHonky "TIMER / PRESET", Ha aucnnee
nosisutcs "00:30",

. KpaTKOBpeMeHHO HaxaTb KHOMKY "+"Anst TOro, 4To6bl YCTAHOBUTL BPEMs C UHTepBanom B 30
MUHYT (N0 BO3pACcTaHmio). * KpaTkOBPEMEHHO HaxaTb KHOMKY "-"AfIs TOro, YTOBbI YCTAHOBUTL BPEMs!
C uHTepBanom B 30 MUHYT (Mo yBbIBaHUIO).

Ha avcnnee nosisuTcs AaHHas ycTaHoBKa.

BHVMMAHME: 3ta ycTtaHOBKa 03Ha4aeT, YTO YCTPOWCTBO BEPHETCS B PEXVUM OXUAAHUSA Cpasy Xe Mo
MCTEYEHUN YCTAHOBMNEHHOTO BPeMEHMU. [0CTEe NCTEHEHNS YCTaHOBIEHHOTO BpEMEHM YCTPORCTBO
HayHeT pabotaTtk B BbIGpaHHOM pexume ( STEW / HEAT UP). MoxHo BbiGpaTh 13 ananasoHa ot 0
[0 24 yacos.

+ B nio6oe Bpemsi MOXHO N3MEHWUTb YCTAHOBKY Tarmepa / NporpaMMHoro Moaynsi. MiameHeHue He
BIMAET Ha Aipyrue yCTaHOBKU.

+ NS aHHYNMpOBaHWS YCTAHOBOK TaiiMepa / MporpamMmMHOro Moayns creayet nepeity k "0:00" Ha
avcnnee. MnuTta coxpaHseT thyHKUMIO, koTopasi Gbina BbiGpaHa paHee. Takke MOXKHO BbIKMIOUNTL
YCTPOWCTBO HEMOCPEACTBEHHO Npy nomoLum kHorku "ON /OFF".

n u not 3Heprum

Korpa ycTpoiictBo pabotaeT MOHO HaxxaTb kHonky "ELECTRICITY"ans Toro, 4tobbl npoBepuTh
HanpsbkeHue u notpebrieHne aHepruu. Mocne ogHOKPATHOTO HaxaTtus Aucnnen nokaxet V229 unn
V230 (cTaHgapTHOe HanpshkeHe MOXeT cocTaBnsaTe oT 220B go 240B). Mocne noBTopHOro
HaxaTus Aucnnen nokaxet notpebrieHne aHeprum nocne BKIYeHns yctTpoiictea. Hanpumep, P.04
o3Havaet 0,04 kBT,

PACMO3HAHME Nocyabl

YeTpoiicTeo obnagaeT dyHKumei pacnosHanus nocyasl. Ecnn nocyaa 6yaet y6para, ycnbiwniub
HecKonbKo npeaynpexaaolmx curHanos. Ha nHankatope nosieutcs coobiierve "E0". U3
cooBpaxeHuii 6e3onacHoCTH nocne NpumMepHo 60 cekyH/ YCTPONCTBO NEPEKIIoYUTCA BPEXUM
OXUAaHUS. BEHTURSITOP MOXET N0 NpexHeMy paGotate. CriefyeT o6paTuTh BHUMaHWE Ha
crieayloLme BOMPOChI:



NMPEOOCTEPEXEHUE:
locne ncnonb3oBaHUs HarpesaTenbHasi NaHerb A0MKHa BbiTh OTKIIOYEHa NPY MOMOLLY KHOMOK
ON/OFF, a He Tonbko npy nomoLLm (YHKLMIN PacrnosHaHNs NOCyAb.

NMPEAOCTEPEXEHMUE: OnacHocTb oxoros!
YuutblBas BblAeneHne TennoTbl Nocne AaHHOro LMKNa rotToBkK, Takke 30Ha roTOBKU MOXET
HarpeTbCcsa 40 OnacHoO BbICOKOMN Temnepatypsbl.

MPEAOCTEPEXEHUSA, OTHOCALUMECSA K YACTKE

« Mepen YNCTHOI NOXaryicTa BbIHLTE BUMKY U3 PO3ETKMA 1 NOAOKAUTE /10 TEX MOp, NOKa yCTPOUCTBO
OCThIHET.

« PaGoTaloliiee yCTPONCTBO HEMb3si NOTpyXaTk B BOAY. 3TO MOXKET NPUBECTY K BMEKTPUIECKOMY
NOPaXeHMIo UMK Noxapy.

BHUMAHME:

* He 1cnonb3ayit MeTannnyeckyto WETKY nnn kaknx nnbo noaoGHbIX NpeaMeTos.

* He 1cnonb3yit cunbHbIX Mnn comepxaliyx abpasnsHbie NOPOLLKA YUCTSLIMX CPecTs.

HarpeBatenbHas noanoxka

« Moka noanoxka Ténnas y6paTk 0CTaTKM NULLKM NPX NMOMOLLM BIAXHOI MaTepyaToit candeTki nnm
6yMaxHOro MomoTeHLa.

+ OUMUCTUTL MOAMOXKKY MPY MOMOLLM MSFKOW ryGKu 1 HEBONBLIOMO KOMMYECTBa BOAbI 1 TIATENBHO
OCYLUWNTb MSFKOW MaTepyaToii candeTkoil.

Kopnyc

+ OUMCTUTB KOPMYC MPY NOMOLLM CrIerka CMOYEHHOM MaTepyaToi candeTku.

+ CneanTb 3a Tem, 4ToGbl HY Kakie XKWAKOCTY He nonani BHYTPb kopnyca. 3TO MOXeT NoBpeanTs
YCTPOWCTBO MM NPUBECTM K MOPAXKEHNIO TOKOM.

XPAHEHUE

* YCTPOWCTBO CrieflyeT 0CTaBuTb, YTOBbI OHO MOMHOCTBIO OCTHINO, @ AAMNee BbICYILINTb.

« Mpn ANUTENBEHOM HENCNONB30BAHMN YCTPOCTBO PEKOMEH/YETCS XPaHUTbL B OPUTMHANBHOM
ynakoske.

* YCTpOCTBO BCEraa CreayeT XpaHUTb B XOPOLLIO BEHTUNMPYEMOM, CYXOM U HEAOCTYNHOM AN
neten mecTe.

BHUMAHME: Puck nosiBneHus TpewmH!
CreflyeT NOMHNT, Y4TO NOBEPXHOCTL MOXET GbITb NOBPeXAeHa TAXENbIM/NafaoWwnmMm
npeameTamu.

COOBLEHUA OB OLUMBKAX
Bo Bpemsi paBoTel MOTYT BbICBETUTLCS Crieaytollme cooblieHmns o6 olwnbkax:

OwmGKu Nposepka

MoAKNIoUEHHAR K UCTOUHIKY NUTaHUA, HO Ge3
38yK0BOTO CUrHana, Haxaran kHonka ON/OFF
e caeruTca

MpoBepUTL, NOAKTIOYEHa MW BINKa.
MpOBEpUTS, He OTKAKOUANCA 1 TOK

W wcr nocyna.
38yKoB0i Curnan POBEPHT, HAXOAVTCA A OCYAA B CEPEAUHE 30HbI FOTOBKM.
POBEPHTL, NPEBHILIAET M ANAMETP AHMLLA NOCYAb 12 CM.

coosercrayer nn wa nocyna.

Mpeaynpexaaiouumit curtan EO
peaynpexaaion MposepuTs, HaxoAMTCA iu nocyaa Ha naTe,

MpOBEPUTS, He CAMLIKOM 7 HU3KOE HanpAXeHMe.

Npenynpexaatouit curvan E1
peaynpexaato NposepuTs, He pas6onTana v poseta.

Mpenynpexnatouwii curan E2 MPOBEPHTS, He CIMUIKOM /1M BHICOKOE HanpAXeHe.

MPOBEpUTS, HET 7 KOPOTKOFO 3aMBIKaHWA WM HENCTIPABHOCTH CEHCOPHOY MNACTUHS.

Mpenynpexaatowumis curtan £3
peAynpexaatout 11POBEPUTS, HE CIMLIKOM 1M BLICOKA TEMNEPaTyPa NOBEPXHOCTH NAGCTHH.

N TIPOBEPHIT, HE OTKAIOMANICA NI AATHIK MNACTARD
Npenynpexaatouit curvan E4

MPOBEPWTS, HET N KOPOTKOrO 3aMbiKaHWA AaTuKa IGBT.

n i E5
peAyRpexaalouuit carian MPOBEPHTS, He CIMWKOM N1 BbICOKa TemnepaTypa IGBT.

- TpoBEpbTe, NPOUCKOAT A BEHTUAATOPYI KOPOTKOE 3aMbIKaHMe
Npenynpexaatouit curnan E6 [POBEPLTE, MPOMCXOA! o KoP!

Npenynpexnatouii curnan £7 peseps

Npenynpexnatouwit curvan E8 peseps

p 1POBEPWTS, HET 7 KOPOTKOTO 3aMbIKaHMA.
Npenynpexaaiouwii curvan E9




.33 INDUKTIONSPLATTE, 2 KOCHFELDER

TECHNISCHE DATEN

« Speisung: 230 V, 50 Hz

* Maximale Leistung: 2000 W + 2000W

« 2 Kochfelder: Kristallglas schwarz poliert 280 * 280 mm, 2 Stiick

+ Abmessungen des Geréts: 60 * 36 * 6,5 cm

« Netzkabellédnge: 100 cm

« Automatisches Erkennen des Gefalles - das Gerat schaltet automatisch in Bereitschaftsmodus,
wenn das GefaR falsch ist oder weggestellt wurde.

« Kochoberflache: Topfdurchmesser 12-20 cm.

« 8 Temperaturstufen zur Vorbereitung von Speisen von 80 °C bis 270 °C.

« 8 Leistungsstufen zur Vorbereitung von Speisen von 200 W bis 2000 W.

« Auf dem Display erscheint die Kochtemperatur, Speisungsleistung, Leistungsentnahme, Zeituhr.
« 4 speziell entworfene Funktionen zur Vorbereitung von Speisen: braten / kochen / diinsten /
erhitzen.

« 3-stundige Zeituhr zum Kochen und Braten; 24-stundiges Programmmodul zum Diinsten und
Erhitzen.

ALLGEMEINE SICHERHEITSHINWEISE

Vor der Inbetriebnahme des Gerates ist die Anleitung sorgfaltig zu lesen. Die Anleitung ist mit dem
Garantieschein, der Rechnung und nach Méglichkeit mit der Verpackung aufzubewahren. Falls das
Gerét an Dritte abgegeben wird, ist die Anleitung mit abzugeben.

« Das Gerét ist ausschlieBlich fiir Privatzwecke zu nutzen, so wie das fiir das Geréat vorgesehen ist.
Das Gerét ist nicht fiir kommerzielle Zwecke vorgesehen.

Das Gerat nicht AuRRen verwenden. Das Gerét ist von Warmquellen, von Sonnenstrahlen und
Feuchtigkeit und scharfen Kanten fern zu halten (auf keinen Fall in Flussigkeiten tauchen). Das
Gerét nicht mit feuchten Handen bedienen.

Wenn das Gerat feucht oder nass ist, sofort den Stecker herausziehen (am Stecker halten, nicht am
Kabel).

« Wenn Sie das Gerét nicht nutzen, oder wenn Sie Zubehér montieren méchten, das Gerét reinigen
mochten, bitte das Gerat immer ausschalten und den Stecker vom Netz ziehen.

« Wenn das Gerat im Betrieb ist, nicht unbeaufsichtigt lassen. Vor dem Verlassen des Raumes das
Gerat immer ausschalten und den Stecker vom Netz ziehen.

« Es ist regelméRig zu priifen, ob das Geréat und das Kabel nicht beschadigt sind. Im Falle einer
Beschadigung das Gerat nicht weiter verwenden.

« Im Falle einer Stérung das Gerét niemals selbsténdig reparieren, sondern die Hilfe eines
Fachmanns nutzen. Falls das Speisekabel beschadigt wird, soll es beim Hersteller oder einem
Fachgeschaft ausgetauscht werden zwecks Vermeidung einer Gefahrdung.

« Es sind nur originelle Zubehorteile zu verwenden.

« Die Platte darf an eine Uberspannungsschutzleiste nicht angeschlossen werden. Die
Hochstleistung des Geréts betragt 4000 W und an eine Uberspannungsschutzleiste darf
standardméaRig ein Gerat mit einem maximalen Strombedarf von 3600 W angeschlossen werden.
Das Anschliefen an eine Uberspannungsschutzleiste kann zu einer iibermaRigen Erhitzung und
zum Schmelzen des Kabels fiihren. Die Platte ist ausschlieRlich an eine Wandsteckdose
anzuschlieRen, die fir die Versorgung von Geraten mit einem héheren Strombedarf ausgelegt ist.
KINDER UND BEHINDERTE PERSONEN

« Zur Sicherheit der Kinder bitte die Zubehérteile der Verpackung niemals lose lassen
(Plastiktaschen, Kartons, usw.)

ACHTUNG

Kinder sollen nicht mit Folie spielen. Erstickungsgefahr!

« Dieses Gerat ist nicht fir den Gebrauch von Personen (darunter Kinder) bestimmt, deren
eingeschrankte physische, sensorische oder geistige Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und
Wissen sie am Gebrauch des Gerétes hindert. Die Nutzung des Gerétes von solchen Personen
erfolgt ausschieflich unter Aufsicht eines Betreuers

oder nach Erhalt entsprechender Hinweise.

Kinder sollen nicht mit dem Gerat spielen.

SONDERMARNAHMEN ZUR SICHEREN BEDIENUNG DES GERATES

Symbole auf dem Produkt Auf dem Produkt befinden sich Symbole zur Information oder Warnung:
WARNUNG: Verbrennungsgefahr!

Warnung vor eventuellen Gefahrdungen fiir das Gerat oder andere Gegenstande. Nur
Termostatkontrolllampen anfassen.

ACHTUNG: Beschéadigung der Oberflache!

Wenn die Oberflache der Induktionsplatte beschadigt oder geplatzt ist, ist das Gerat ausschalten,



um die Gefahr eines elektrischen Schlags zu vermeiden.

ACHTUNG:

* Achtung heiR! Metallgegenstande, wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel etc. sollen nicht in der
Néhe der Kochflédche aufbewahrt werden, da sie heil werden.

* HeiBe Oberflache! Am Anfang wird von dem Induktionsherd nur den Boden eines GefaRes und
nicht die Kochzone erwérmt. Aber aufgrund der Warmeerzeugung kann sich auch die Kochzone auf
gefahrlich hohe Temperaturen erwérmen. Verbrennungsgefahr!

*F i i ! Personen mit Herzschrittmachern diirfen die Induktionsplatte
nicht benutzen. Einen minimalen Abstand von 60 cm vom benutzten Gerat halten.

WICHTIG:

« Keine rauen oder ungleichméaRigen Gegenstande auf die Oberflache der Induktionsplatte stellen,
um die Beschadigung des Gerates zu vermeiden.

« Das Fallen von harten und spitzen GefaRen auf die Oberflache der Induktionsplatte vermeiden.

« Die Gerate nicht in der Nahe von Gegenstanden stellen, die auf magnetisches Feldreagieren (z.B.
Radio, TV).

« Das Gerat auf flacher Oberflache aufstellen, die gegen Wérme und Feuchtigkeit widerstandsféhig
ist.

« Bei sensiblen Oberflachen unter das Gerat eine warmewiderstandsfahige Platte legen.

« Aufgrund der steigenden Warme und Dampfe, das Gerat nicht unter Hangeschranken bedienen.

« Einen entsprechenden Sicherheitsabstand halten (30 cm) von

leicht entziindlichen Gegenstanden wie Mébel, Vorhange usw.! Niemals das Gerat im Schrank
installieren.

« Keine leeren Topfe auf der Herdplatte erhitzen, das kann zu Uberhitzung fiihren.

« Das Gerat im Betrieb nicht verlegen.

+ Wahrend des Betriebs beachten, dass das Kabel mit heilen Teilen des Gerates nicht in Beriihrung
kommt.

« Heile Teile des Gerétes nicht anfassen.

« Das Gerét nicht an AuRenprogrammator und nicht an Fernsteuerung anschlieRen.

BESTIMMUNG

« Das Gerét dient zur Vorbereitung der Gerichte in den (Brak sugestii).

« Dieses Gerat darf nur fiir das haushaltsiibliche Kochen und Braten von Speisen verwendet
werden. Das Gerét darf man nur gemag der Bedienungsanleitung nutzen. Das Geréat nur fiir
angegebene Zwecke nutzen.

« Jegliche anderen Verwendungen kénnen materielle Schaden oder Korperverletzungen
verursachen.

« Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden aufgrund der falschen Nutzung.

AUSPACKEN DES GERATES

1. Das Gerat aus der Verpackung herausnehmen.

2. Die Verpackung entfernen, u.a. die Folie, das Fillmaterial, die Schnallen und den Karton.

3. Das Gerat auf das Auftreten der Transportschaden tberprifen.

WICHTIG:

Auf dem Gerat kdnnen Herstellungsspuren oder Staub sichtbar sein. Vor dem ersten Gebrauch wird
empfohlen, das Gerat geman den Hinweisen im Kapitel ,Reinigung” zu reinigen.

ELEMENTEBESCHREIBUNG
(1) Luftauslass

(2) Lufteinlass

(3) Gehause

(4) Arbeitsflache

(5) Schalter EIN/AUS
(6) Funktionstasten
(7) LED-Dioden

(8) Timer

(9) Display

(10) Tasten - / +

(11) Netzschalter

ALLGEMEINE INFORMATION
Kochen in der Induktionstechnik “

Wahrend des Kochens mit der Verwendung der Induktion entsteht Warme mittels einer Magnetkraft
erst dann, wenn Sie ein GefaR mit dem richtigen magnetischen Boden auf die eingeschaltete
Heizzone stellen. Dann wird nur der Boden des GefaRes erwérmt und nicht die Kochzone selbst.
Der Induktionsprozess spart Energie, weil die Warme dort entsteht, wo sie erforderlich ist.

Welche Gefale kann man benutzen?

Zur Verwendung der Induktionsplatte eignen sich Gefale mit dem Magnetboden. Gegenwartig



enthalten Topfe eine Information, ob sie zum Kochen auf einer Induktionsplatte bestimmt sind.
Grundsatzlich kann man alle Kiichengefaie benutzen, die Eisen enthalten. Um herauszufinden, ob
das GefaR richtig ist, filhren Sie folgende Tatigkeiten aus.

Das GefaR auf die Kochzone stellen, wenn ein paar Warnsignale erténen und auf dem Display eine
Meldung " E0" angezeigt wird, bedeutet es, dass dieses GefaR nicht richtig ist.

WICHTIG:

« Aus Sicherheitsgriinden stellt sich das Geréat auf Standby-Modus nach ca. 60 Sekunden um.

Die KiichengefalRe, die aus folgenden Stoffen hergestellt sind, eignen sich nicht zum
Induktionskochen:

Lehm, Glas und Aluminium.

Folgende Tépfe nicht verwenden:

« Die Topfe mit gebogenen (gewdlbten/ parabelfdrmigen) Béden

« Tépfe mit einem Durchmesser von weniger als 12 cm.
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Bereitschaftsmodus

Nach dem Anschluss des Geréates an die Stromversorgung, befindet sich das Gerat im
Stand-by-Modus. Es erscheint ein Tonsignal auf dem Display und es kommt ein Symbol: "— —:

Auswahl der Funktionen zur Vorbereitung von Speisen

« Das GefaR in der Vorbereitungszone fiir Speisen legen.

« Die Taste ON / OFF driicken.

« Auf dem Display erscheint "ON".

« Funktionstaste driicken und es leuchtet Diode der richtigen Funktion auf.

HINWEIS:

Man sollte beriicksichtigen, dass das Kochen in jedem GefaR anders ablauft. Das hangt von der Art
und der Qualitat des GeféRes ab.

FUNKTIONSDETAILS

Der von lhnen erworbene Induktionsherd verfiigt tiber 4 Funktionen zur Vorbereitung von Speisen.
Es handelt sich um Funktionen zur popularsten Art der Vorbereitung von Essen in européischer
Kiiche.

FRY = braten
BOIL= kochen
STEW= diinsten
HEAT-UP= erhitzen

*FRY: Die Taste ,-, oder ,+" driicken, um die Temperatur von 80°C bis 270°C zu wahlen. (man kann
zwischen 8 Temperaturstufen wahlen: 80 / 100 / 130/ 160 / 180 / 210 / 240 / 270 °C).

"Beim Braten mit Ol oder festem Fett sind folgende Hinweise zu beachten. 1. Es ist sicher zu stellen,
dass sich in der Pfanne die entsprechende Menge an Ol oder Fett befindet. 2. Vor dem Braten der
Produkte sollen sie trocken sein. Der Kontakt von Wasser mit heitem Ol oder Fett kann zum
Spritzen in der Pfanne fiihren, was zum Verbrennen der Haut fiihren kann. 3. Vorsichtig die
Produkte auf heien Ol legen. 4. Vor dem Legen der Produkte in die Pfanne soll das Fett bis der
entsprechenden Temperatur erhitzt werden. Ansonsten werden die Produkte ibermaRig das Fett
aufsaugen und werden fettig. Wenn das Fett zu sehr erhitzt ist, verbrennen die Produkte. Es kann
vorkommen, dass die Produkte z.B. Berliner von auflen braun werden aber innen werden sie noch
roh. Es gibt zwei Méglichkeiten des Bratens. Kurzbraten und Tiefbraten.”

WICHTIG: Die durch diese Taste aktivierten Funktionen wurden anhand des Bratens im Ol
gemessen.

* BOIL: Die Taste ,-, oder ,+” driicken, um die Leistung von 200 bis 2000 W zu wahlen. (man kann
zwischen 8 Leistungsstufen wahlen: 200 / 500 / 800 / 1000 / 1300 / 1600 / 1800 / 2000 W).

Dies ist die einfachste Methode zur Vorbereitung von Speisen. Das Produkt mit Wasser fiillen und
kochen. Das Erhitzen von Wasser fiihrt zum Kochen der Produkte. Das Wasser wird nach dem
Kochen iiblicherweise abgegossen.

WICHTIG: Die durch diese Taste aktivierten Funktionen hangen von der Leistungseinstellung des
gekochten Produktes ab.

« STEW:Display zeigt 1300 (W).
Bei diesem Prozess werden die Produkte gediinstet unter Verwendung von reichlicher Menge an



Wasser (Flussigkeiten). Das Gemuse oder Fleisch in kleine Stiicke oder Wiirfeln schneiden und in
den Topf geben. Wasser (Flussigkeit) verdickt leicht und die Produkte werden gediinstet. Die
Methode kann auch beim Kochen von Obst und Desserts genutzt werden. Dank dieser Methode
kochen alle Produkte zusammen zur gleichen Zeit und in einem Topf. Der Geschmack, die Farbe,
die Form und die Struktur der verwendeten Gemiise bildet eine gute Mdglichkeit zum Vorbereiten
von gediinsteten Speisen. Nachteil ist, manches Gemiise kann zerkochen, was den Ernahrungswert
reduziert. Daher ist es wichtig, dass das Gemdiise, das am langsten gekocht werden soll am Anfang
in den Topf zu legen und das andere Gemiise am Ende. So kommt es nicht zum Verlust der
Ernahrungswerte.

« HEAT-UP : Display zeigt 500 (W).

Die durch diese Taste aktivierten Funktionen erhitzen die Produkte in einer relativ niedrigen
Temperatur. Dies ist eine gute Methode um Gerichte schnell zu erhitzen, die in der Temperatur unter
100 °C gekocht werden sollen, z.B. Milchsuppen.

Zeituhr einstellen / Programmmodul

« Die Taste ON / OFF driicken.

« Die Taste "FUNCTION" driicken, die Funktion FRY oder BOIL wéhlen, dann die Taste
"TIMER/PRESET" driicken. Der Display zeigt ,0:10” an.

« Kurz die Taste ,-, oder ,+" driicken, um die Zeitabstande von 1 Minute einzustellen. Auf dem
Display erscheint die gewiinschte Einstellung.

WICHTIG: Die Zeituhr garantiert das Braten oder das Kochen in der programmierten Zeit. Nach
Ablauf dieser Zeit schaltet das Gerét in Bereitschaftsmodus um. Man kann zwischen 0-3 Stunden
waéhlen.

» Nach Auswahl der Funktion STEW / HEAT-Up die Taste "TIMER / PRESET" driicken, auf dem
Display erscheint "00:30".

« Kurz die Taste ,-, oder ,+" driicken, um die Zeitabstande von 30 Minuten (steigend) einzustellen. «
Kurz die Taste ,-, oder ,+” driicken, um die Zeitabstande von 30 Minuten (fallend) einzustellen.

Auf dem Display erscheint die gewlinschte Einstellung.

WICHTIG: Diese Einstellung bedeutet, dass das Gerét sofort nach dem Ablauf der eingestellten Zeit
zum Bereitschaftsmodus kommt. Nach dem Ablauf der eingestellten Zeit, funktioniert das Geréat im
gewahlten Modus ( STEW / HEAT UP). Man kann zwischen 0-24 Stunden wéhlen.

« Jede Zeit kann die Zeituhreinstellung / Programmmodul geéndert werden. Diese Anderung betrifft
die anderen Einstellungen nicht.

+ Um die Zeituhreinstellung / Programmmodul zu annullieren, gehen Sie zum "0:00". Die Kochplatte
speichert die Funktion, die vorher gewahlt wurde. Man kann das Gerét auch direkt mittels der Taste
"ON /OFF" ausschalten.

Kontrolle der Spannung und des Energieverbrauchs

Wenn das Geréat im Betrieb ist, kann die Taste "ELECTRICITY" gedriickt werden um die Spannung
und den Energieverbrauch zu priifen. Nach einmaligem Driicken auf dem Display erscheint V229
oder V230 (Standardspannung kann V220 auf V240 betragen). Nach erneutem Driicken erscheint
auf dem Display der Energieverbrauch nach dem Einschalten des Gerates. Z.B. P.04 bedeutet 0,04
kWh.

ERKENNUNG DER GEFARE

Das Gerét besitzt eine GefaR-Erkennungsfunktion. Wenn ein GefaR entfernt wird, héren Sie ein
paar Warnsignale. Auf dem Display erscheint die Meldung “E0". Aus Sicherheitsgriinden stellt sich
na ca. 60 Sekunden das Gerat auf Standby-Modus um. Der Liifter kann weiter im Betrieb sein. Bitte
folgende Fragen beachten:

ACHTUNG:

Nach der Nutzung soll die Heizplatte mittels folgender Tasten ausgeschaltet werden

ON/OFF und nicht durch die GefaR-Erkennungsfunktion ausschalten.

ACHTUNG: Verbrennungsgefahr!

Aufgrund der Warmeerzeugung kann sich auch nach dem gegebenen Zyklus des Kochens die
Kochzone bis auf gefahrlich hohe Temperaturen erwarmen.

REINIGUNG WARNUNG:

« Vor der Reinigung immer den Stecker aus der Steckdose ziehen und bis zum Abkiihlen des
Gerétes abwarten.

« Das Gerat darf zum Reinigen nicht eingetaucht werden. Dies kann zum Stromschlag oder Brand
fiihren.

WICHTIG:

« Keine Drahtblirste oder dhnliche Gegenstande verwenden.

« Keine scharfen oder Reibungsreinigungsmittel verwenden.

Herdplatte



« Die Essensreste mittels feuchtem Tuch oder Papiertuch entfernen, wenn die Platte noch warm ist.
« Die Platte mittels eines Schwamms und ein wenig Wasser reinigen und danach genau abtrocknen.
Gehéause

« Das Gehé&use mit feuchtem Tuch reinigen.

« Es ist darauf zu achten, dass die Flissigkeit nicht in das Geh&ause gelingt, dies kann zur
Beschadigung des Gerates oder zum Stromschlag fiihren.

AUFBEWAHRUNG

« Das Gerat bis zur totalen Abk(ihlung lassen und dann reinigen.

« Beim langeren Nichtgebrauch ist es empfehlenswert, das Gerat in der Originalverpackung
aufzubewahren.

« Das Geréat immer an einer gut bellifteten, trockenen und fiir Kinder unzugénglichen Stelle
aufbewahren.

WICHTIG: Die Gefahr von Rissen!
Es ist zu beachten, dass die Oberflache durch schwere und herunterfallende Gegenstande
beschadigt werden kann.

FEHLERMELDUNGEN
Wahrend des Betriebs kénnen folgende Fehlermeldungen angezeigt werden:

Fehler Kontrolle

An die Versorgungsquelle eingeschaltete|
gedriickte Taste ON/OFF leuchtet ohne
Tonsignal.

"Uberpriifen Sie, ob der Stecker ausgeschaltet ist. Uberpriifen Sie, ob
der Strom nicht abgeschaltet wurde."

Uberpriifen Sie, das verwendete GefaB richtig ist. Uberpriifen Sie, ob
Tonsignal das Gefaf8 in der Mitte der Kochzone liegt. Uberpriifen Sie, ob der
Durchmesser des GefaBes 12 cm Gberschreitet.

Uberpriifen Sie, das verwendete GefaR richtig ist. Uberpriifen Sie, ob
das Gefa in der Mitte der Kochzone liegt."

Uberpriifen Sie, ob die Spannung nicht zu niedrig ist. Uberpriifen Sie,
ob der Stecker nicht locker ist."

Warnsignal EO

Warnsignal E1

Warnsignal E2 Uberpriifen Sie, ob die Spannung nicht zu hoch ist.
Uberpriifen Sie, ob nicht zum Kurzschluss kam oder ob der
Warnsignal E3 Plattensensor nicht beschadigt ist. Uberpriifen Sie, ob die Temperatur

der Plattenoberfléche nicht zu hoch ist."

Warnsignal E4 "Uberpriifen Sie, ob der Plattensensor nicht abgeschaltet wurde.

"Uberpriifen Sie, ob es nicht zum Kurzschluss des IGBT-Sensors kam.

Warnsignal E! |
arnsignal ES Uberpriifen Sie, ob die IGBT-Temperatur nicht zu hoch ist."

Warnsignal E6 Priifen Sie, ob die Liifter kurzgeschlossen sind.
\Warnsignal E7 Reserve
\Warnsignal E8 Reserve

Warnsignal E9 "Uberpriifen Sie, ob es nicht zum Kurzschluss kam.




m INDUKCNi VARNA DESKA, 2 INDUKCNI POLE

TECHNICKE UDAJE

« Napajeni:: 230 V, 50 Hz

* Maximalni vykon: 2000 W + 2000W
« 2 vytapéci jednotky: lesténé cerné kii
* Rozméry vyrobku: 60 * 36 * 6.5 cm

« Délka vodice: 100 cm

 Automatické odhaleni nadoby - spotfebi¢ se automaticky pfepne do reZzimu bdéni, pokud nadoba neni
vhodna nebo byla pfesunuta.

« Povrch do vafeni: pramér dna hrce 12-20 cm.

« 8 trovni teploty pfipravy pokrmt od 80 °C do 270 °C.

« 8 trovni vykonu pfipravy pokrmd od 200 W do 2000 W.

« Displej ukazuje teplotu vafeni, napajeci vykon, pfikon, casomér.

« 4 specialné projektované funkce pfipravy pokrmd: smazeni / vareni / duseni / pfihfivani.

* 3- hodinovy ¢asomér pro vafeni a smazeni; 24-hodinovy modul programovani pro duseni a podhfivani.

‘alové sklo 280 * 280 mm, 2 kusy

VSEOBECNE BEZPECNOSTNi POKYNY

Pfed spusténim zafizeni se velmi dukladné seznamte s navodem na obsluhu. Uchovejte jej spolecné se
zaruénim listem, Gétenkou a - pokud je to mozné - také s vnéjsim obalem. Pfi predavani zafizeni jiné
osobé, odevzdejte ji také navod na obsluhu.

« Zafizeni vyuZzivejte pouze pro soukromé ucely tak, jak se to u zafizeni predpoklada. Toto zafizeni neni
uréeno k pouzivani v ramci podnikani.

Prosime, abyste zafizeni nepouzivali venku. Umistuijte zafizeni v bezpecné vzdalenosti od zdroju tepla,
bezprostfedniho sluneéniho zareni, vihkosti (v Zddném pfipadé je nesmite ponofovat do tekutin) a
ostrych hran. Neobsluhujte zafizeni vihkyma rukama.

Pokud by zafizeni bylo vihké nebo mokré, okamzité vytahnéte zastréku z elektrické zasuvky (je treba
tahnout zastréku, ne za kabel).

« Pokud zafizeni nepouZivate, nebo pokud chcete namontovat néjaké prisludenstvi, za G¢elem cisténi
nebo v pfipadé jakychkoliv poruch, vzdy nejdfive zafizeni vypnéte a vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

« Neponechavejte zafizeni, které je v provozu, bez dozoru. Pfed opusténim mistnosti je tfeba vzdy
zafizeni vypnout a vytahnou zastréku z elektrické zasuvky.

« Je tfeba pravidelné& kontrolovat, zda zafizeni a sitovy kabel nejsou poSkozeny. V pfipadé poskozeni
musite pfestat zafizeni pouzivat.

« V pfipadé poruchy neopravujte zafizeni svépomocné, ale vyuZijte sluzby autorizovanych odbornik.
Pokud by byl poskozen neodpojitelny kabel pfivodu elektrického proudu , musi byt vyménén u vyrobce,
ve specializované opravné nebo odbornikem s pislusnymi kvalifikacemi, aby bylo zabranéno moznému
ohrozeni.

« Pouzivejte vyhradné ptivodni pfisluenstvi.

« Varnou desku nepfipojujte do prodluzovacky. Nejvétsi pfikon tohoto zafizeni je 4000 W a standardné je
mozné pfipojit do prodluZovaly spotfebi¢ s maximalnim pfikonem 3600 W. Tedy po pfipojeni varné desky
do prodluzovaly se vodi¢ mize nadmérné nahfat a roztopit se. Varnou desku pfipojujte vyluéné do do
elektrické zasuvky umisténé ve sténé, kterd mize obsluhovat spotfebi¢ s vétsi spotfebou energie.

DETI A POSTIZENE OSOBY

« Pro bezpec¢nost déti neponechavejte volné pistupné soucasti obalu (igelitové tasky, lepenkové obaly,
polystyrén appd.)

VYSTRAHA

Nedovolujte, aby si déti hraly s félii. Hrozi nebezpe&i uduseni!

« Toto zafizeni nesmi pouzivat osoby (vEetné déti) s omezenymi fyzickymi, motorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo bez nezbytnych zkuenosti a/nebo znalosti. Pouzivani zafizeni takymi osobami je
mozné vyhradné s dozorem osoby, ktera o né pecuje

nebo az kdyz budou fadné pouéené o pravidlech pouzivani zafizeni.

« Nedovolujte, aby si déti hraly se zafizenim.

ZVLASTNI BEZPECNOSTNI PRAVIDLA PRO OBSLUHOVANI TOHOTO ZARIZENI
Symboly na vyrobku: Na vyrobku se nachézi symboly informaéni nebo vystrazné povahy:

VYSTRAHA: nebezpeéi popaleni!

Upozorfiuje na ohroZeni pro zafizeni nebo jiné pfedméty. Dotykejte se vyhradné kontrolek termostatu na
zafizeni.

VYSTRAHA: Poskozeni povrchu!

Pokud je povrch poskozen nebo praskly, je tfeba zafizeni vypnout, abyste se vyhnuli nebezpeci tirazu
elektrickym proudem.

VYSTRAHA:

* Pozor, horké! Kovové pfedméty, jako jsou napf. nozZe, vidlicky, IZice a poklice, se nesmi umistovat v
z6né vareni, protoZze se mohou zahfivat.

+ Horky povrch! Na zacatku indukéni vafi¢ zahfiva pouze podstavec nadoby, ne viastni zénu vareni.
Avsak, z divodu zahfivani nadoby se posléze mize zahfat na nebezpecéné vysokou teplotu také zona
vareni. Hrozba popaleni!




« Pfipadné poskozeni zdravi! Osoby, které maji voperované kardiostimulatory, nemohou vafi¢
pouzivat. Je tfeba dodrZet minimalni vzdalenost 60 cm od pouzivaného zafizeni.

POZOR:

« Abyste se vyhnuli poskozeni zafizeni, nesmite umistit Z4dné drsné nebo nerovné predméty na jeho
povrch.

« Je tfeba se vyhnout pusténi tvrdych nebo $picatych nadob na povrch zafizeni.

» Neumistujte zafizeni v blizkosti objektd, které jsou citlivé na magnetické pole (napf. radio, TV).

« Postavte zafizeni na rovny povrch odolavajici vihkosti a teplu.

« V pfipadeé citlivych povrchli poloZte pod zafizeni Zaruvzdornou desku.

« Z divodu rustu teploty a vyskytu vyparl nepouzivejte zafizeni pod zavésnymi skfifikami.

« Udrzujte pfislusnou bezpeénou vzdalenost (30 cm) od hoflavych pfedmétd, jako je nabytek, zavésy
apod.! Nikdy zafizeni neinstalujte do kredence nebo skfiriky.

« Nezahfivejte na varném télesu prazdné kuchyriské nadoby, protoZe by to mohlo vést k nebezpe¢nému
prehrati.

« Nepfemistujte zafizeni, které je v provozu.

*V dobé pouzivani davejte pozor, aby se sitovy kabel nedotykal horkych ¢asti zafizeni.

« Nedotykejte se horkych ¢asti zafizeni.

« Nepfipojujte zafizeni k vnéj§imu ¢asovému programatoru ani k systému dalkového Fizeni.

URCENI

« zafizeni je ureno na pfipravu jidel v indukénich nadobach.

« Je uréeny k pouzivani v domécnostech. Zafizeni Ize pouZivat pouze zplsobem popsanym v navodu na
obsluhu. Nepouzivejte ne jiné Ucely, nez ty, na které jsou urcené.

« jakékoliv jiné pouZiti mize zpUsobit materiaini $kody nebo Uraz.

« Vyrobce nenese odpovédnost za Skody zplisobené nespravnym pouzivanim.

ROZBALENI ZARIZENi

1. Vyjméte zafizeni z obalu.

2. Odstrarite obal, véetné folie, vypliiujici material, spony a lepenku.

3. Je tfeba zafizeni zkontrolovat z hlediska vyskytu dopravnich po$kozeni.

POZOR:Na zafizeni mohou byt viditelné stopy vznikié b&hem vyrobniho procesu nebo prach. Pred
prvnim pouzitim doporugujeme zafizeni vygistit podle pokynl v kapitole "Cisténi".

© 0

POPIS PRVKU
(1) Vystup vzduchu
Vs(up vzduchu

(2)

(3)K

(4) Pracovm plocha
(5) Tlagitko Zap./Vyp.
(6) Funkeni tlacitka
(7) LED kontrolky

(8) Tlagitko minutniku
(9) Displej

(10) Tlagitko - / +

(11) Tlagitko napajeni

VSEOBECNA INFORMACE
Vareni indukéni technologii
Béhem vareni s pouzitim tepelné indukce teplo vznika s pouzitim magnetickych sil teprve tehdy, az se
na zapnutou zénu postavi nadoba se dnem vhodnym pro indukéni vareni. Nasledné se zahfiva pouze
dno nadoby a ne varna zéna. Proces indukce 3etfi energii, protoZe teplo vznika vyhradné tam, kde je ho
treba.

jaké nadoby Ize pouzivat na vareni?

Na pouziti na induk&nim vafici jsou vhodné nadoby a magnetickym dnem. Nyni jsou hrnce vybaveny
informaci, zda jsou vhodné k vafeni na indukénich varnych deskach. V podstaté Ize pouzivat véechny
kuchyfiské nadoby obsahujici Zelezo. Abyste zjistili, zda mate vhodnou nédobu, musite provést
nasledujici innosti.

Umistéte nadobu ve varné zéné, pokud se ozve nékolik vystraznych signalt a na displeji se objevi
hlaseni "E0" znamena to, Ze je nadoba nevhodna.

POZOR:* Z bezpecnostnich divodu se zafizeni pfepina do pohotovostniho rezimu po cca vtefinach 60
seconds.

« Kuchyriské nadoby vyrobené z nasledujicich materialt nejsou vhodné k pouziti na indukénich vaficich:
Keramika, sklo a hlinik.

NepouZzivejte nasledujici typy hrnct:

* Hrnce s ohnutymi (vypouklymi /
paraboloidnimi) podstavci.
* Hrnce s primérem podstavce mensim
nez 12 cm.

« Hrnce stojici na nozi¢kach. & = ] E’



NAVOD K OBSLUZE
Rezim pfipravenosti
Po pripojeni spolreblce k siti, se spotfebi¢ ocitne v rezimu bdéni. Nasleduje zvukovy signal a na displeji
se ukaze symbol: "— .

Volba funkce pfipravy pokrmi

» Umistéte nadobu v zéné pripravy pokrmu.

« Stlacte tlacitko "ON/OFF".

« Na displeji se ukaze "ON".

« Stlacte funkéni tlagitko (), rozsviti se kontrolka pfislusné funkce.

POZOR:

Je potiebné si uvédomit, Ze vareni probiha rizné v riznych nadobach. Zavisi to od druhu a kvality
nadoby do vareni.

PODROBNOSTI FUNKCI
Vami zakoupena indukéni varna deska ma specialné projektovanych 4 funkci k pfipravé pokrmu. Jsou to
funkce s nepopularnéjsimi metodami pfipravy jidel v evropské kuchyni.
FRY = smazeni
BOIL= vareni
STEW= duseni
HEAT-UP= pfihfivani
*FRY: Stlacte tlacitko "+" nebo "-" pro zvoleni teploty z rozmezi od 80 do 270 °C.(Je mozna volba mezi 8
urovnémi teploty: 80 / 100/ 130 / 160/ 180 / 210/ 240/ 270 °C).
"V pfipadé smazeni s pouZitim oleje nebo pevného tuku, dodrZujte nasledujici zasady pfipravy. 1.
Presvédcte se, Ze na panvi se nachazi odpovidajici mnozstvi oleje nebo tuku. 2. Pred viozenim
produktt na horky tuk je musite osusit. Stfet vody s horkym olejem nebo tukem zpusobi Skvareni a
prskani z panve, co pfi neopatrném zachazeni muze vést k popareni kize. 3. Produkty opatrné viozte
do horkého oleje. 4. Pred vioZenim produktl na panev musi byt tuk rozehraty do odpovidajici teploty.
Jinak produkty nadmérné pohilti olej a budou pfili tlusté. Jestlize tuk bude nadmérné zahraty, produkty
se pfipali sie. MuZe se stat, Ze produkty napf. koblihy zméni barvu na hnédou zvendi ale uprostfed bude
tésto stale syrové. Jsou dvé metody smazeni. Smazeni na slabé vrstvé oleje a hluboké smazeni."
POZOR: Funkce aktivovana timto tlacitkem byly zméFené na zakladé smazeni oleje.
« BOIL: Stlacte tlacitko "-" nebo "+" s cilem regulace vykonu od 200 do 2000 W. (Je mozna volba mezi 8
urovnémi teploty: 200 / 500 / 800 / 1000 / 1300 / 1600 / 1800 / 2000 W).
Je to nejjednodussi a nejrozsifenéjsi metoda pripravy pokrmu. Produkt se zaléva vodou a vafi se.
Pusobeni horké vody vede k uvareni produktl. Voda se oby&ejné po uvareni vyléva.
POZOR: Funkce aktivovana timto tlacitkem zavisi od nastaveni vykonu vafeného produktu ponofeného
do vody.
+ STEW: Displej ukazuje 1300 (W).
V tomto procesu jsou produkty dusené s pouzitim velkého mnozZstvi vody (tekutin). Zelenina nebo maso
se kraji na platky nebo kostky a vklada do hrnce. Voda (tekutina) se lehce zahusti a produkty jsou
udusené. Tato metoda je rovnéz pouzivana béhem pfipravy ovoce pro dezerty. Diky této metodé, se
véechny produkty vafi spolu, ve stejném Case, v jedné nadobé. Chut, barvy, tvary a struktura rizné
pouzité zeleniny ¢&ini z dueni vhodny zptisob pfipravy pokrmu. Vadou bohuZel je to, Ze néktera zelenina
se mlze rozvatit, co snizuje jeji obsah vyzivnych latek. Proto je také dulezité, aby zelenina, ktera
vyZzaduje nejdel$i vareni byla vloZzena na pocatku a ta ktera potfebuje kratké vareni na konci. Timto
zpusobem nedojde k zbyteEnym ztratdm vyzivnych latek.
« HEAT-UP: Displej ukazuje 500 (W).
Funkce aktivované timto tlagitkem ohfivaji produkty v pomérné nizké teploté. Je to dobry zpisob na
rychlé pfihi pokrrnu které musi byt pnpravovany v nizsi teploté nez 100 °C napf. mlécné polévky.

ani u / modulu prog
« Stlacte tlacitko "ON/OFF".
- Stlacte tlacitko "FUNCTION", zvolte funkci FRY nebo BOIL, poté stlacte tlacitko "TIMER/PRESET".
Displej ukazuje 0".
« Kratce stlacte "-" nebo "+", pro nastaveni ¢asu v odstupech co jedna minuta. Na displeji se ukaze
pozadované nastaveni.
POZOR: Casomér zajisti smazeni nebo vafeni po zaprogramovanou dobu. Po uplynuti této doby, se
spotiebi¢ vrati do rezimu pfipravenosti. Volbu je mozné provést z rozmezi 0-3 hodin.
« Po zvoleni funkce STEW / HEAT-up, stlacte tlagitko "TIMER / PRESET", na displeji se ukaze "00:30".
« Kratce stlacte tlacitko "+", pro nastaveni ¢asu v 30-minutovych odstupech (zvysujicim zplisobem).
Kratce stlacte tlacitko "-", pro nastaveni ¢asu v 30-minutovych odstupech (snizujicim zplsobem).
Na displeji se ukaze dane nastaveni.
POZOR: Toto nastaveni znamend, Ze spotiebi¢ se vrati do reZimu pfipravenosti okamzité po uplynuti
ustaleného ¢asu. Po uplynuti nastaveného ¢asu, spotfebi¢ zacne fungovat ve vybraném rezimu(WATER
/ STEW / HEAT UP). Je mozné provést volbu z rozmezi 0-24 hodin.
POZOR: Toto nastaveni znamend, Ze spotfebi¢ se vrati do rezimu pfipravenosti okamzité po uplynuti
ustaleného ¢asu. Po uplynuti nastaveného ¢asu, spotiebi¢ zacne fungovat ve vybraném rezimu(STEW /
HEAT UP). Je mozné provést volbu z rozmezi 0-24 hodin.




« V kazdém okamziku je moZné zménit nastaveni Casoméru / modulu programovani. Zména se
nedotyka jinych nastaveni.

« Pro anulovani nastaveni ¢asoméru / modulu programovani, pfejdéte do "0:00" na displeji. Varna deska
zachova funkci, ktera byla zvolena dfive. Je rovnéz mozné bezprostfedné spotfebi¢ vypnout pomoci
tlacitka "ON /OFF".

Kontrola napéti a spotfeby energie

Kdyz spotfebi¢ pracuje, je mozné stlacit tlacitko "ELECTRICITY", pro kontrolu napéti a spotfeby energie.
Po jednom stlaceni, displej ukaze V229 nebo V230 (standardni napéti mize obnaset od V220 na V240).
Po opétovném stlaceni, displej ukaze spotfebu energie po zapnuti spotfebice. Napf. P.04 0,04 kWh.
ROZEZNANi HRNCE

Zarizeni ma funkci rozeznani nadoby. Pokud bude hrnec odstranény, uslysite nékolik vystraznych
signalu. Na displeji se objevi hlaSeni "E0". Z bezpecnostnich divodi se po cca 60 sekundach zafizeni
zapne do rezimu pohotovosti. Ventilator mize dale fungovat. Je tfeba vénovat pozornost nasledujicim
otazkam:

VYSTRAHA:

Po pouZiti je tfeba varnou desku vypnout tlacitkem

ON/OFF a nevypinat prostfednictvim funkce rozeznani hrnce.

VYSTRAHA: Nebezpeéi popaleni!

Z duvodu vytvareného tepla po uréité dobé vafeni se mize také varna zéna zahfat na nebezpeéné
vysokou teplotu.

CISTENi VYSTRAHA:

« Pred vycisténim je nezbytné pokazdé vytahnout zastrcku z elektrické zasuvky a pockat az zafizeni
vychladne.

« Zafizeni se nesmi z diivodu Cisténi ponofovat do vody. Mlze to vést k trazu elektrickym proudem
nebo k pozaru.

POZOR:

« Nepouzivejte dratény kartac ani jiné obdobné predméty.

« Nepouzivejte ostré nebo abrazivni Cistici prostfedky.

Varna deska

« Odstrarite zbytky jidla s pouZitim vihkého hadfiku nebo papirového ruéniku, dokud je jesté tepla.

- Vycistéte desku s pouzitim mékké houby a malého mnozZstvi vody a diikladné ji osuste mékkym
hadfikem.

Kryt

« Po pouziti vycistéte kryt jemné zvihéenym hadfikem

- Davejte pozor, aby se Zadné tekutiny nedostaly dovnitf krytu. MZe to zafizeni poskodit nebo vést k
Urazu elektrickym proudem.

SKLADOVANI

« Zarizeni ponechte k GpInému zchladnuti a nasledné jej vycistéte.

- Pokud se zafizeni nebude pouzivat po delsi dobu, doporu¢uje se zafizeni skladovat v pivodnim obalu.
« Zafizeni je tfeba uchovavat vzdy na dobfe vétraném misté, které je suché a détem nepfistupné.
POZOR: Riziko prasknuti!

Je tfeba si pamatovat, Ze povrch mohou poskodit tézké / padajici predméty.

HLASENI O CHYBACH

Béhem prace se mohou zobrazit nasledujici hlaSeni chyb:

Chyby Kontrola
Pfipojené k napajecimu zdroji, ale bez zvukového signalu, stlacené | Zkontrolujte zda je zastréka zapnuta.
tiacitko ONJOFF, se nesviti. Zkontrolujte zda nedoslo k odpojent proudu.

Zkontrolujte zda je pouZivana nadoba vhodna.
Zvukovy signal Zkontrolujte zdase nadoba nachézi uprostied v z6né vareni.
zda prumér dna nadoby prekracuje 12 cm

Zkontrolujte zda je pouZivana nadoba vhodna.

ol
Zvukovy signal EO Zkontrolujte zda se nadoba nachazi na poli pro vareni.

Zkontrolujte zda zda napéti neni prilis nizke.

Zvukovy signal E1 zda zésuvka neni uvolnéna.

Zvukovy signl E2 jte zda zda nap&ti nen prilis vysoké.

Zkontrolujte zda se nevyskytl zkrat nebo porucha Gidla desky.

Zvukovy signal E3 Zkontrolujte zda teplota povrchu varné desky neni pfilis vysoka.

Zvukovy signél E4 Zkontrolujte zda nedoslo k odpojeni Gidla desky.

Zkontrolujte zda zda nedoslo k zkratu Gidla IGBT.

Zvukovy signal ES Zkontrolujte zda IGBT neni pfilis vysoka.

Zeakovy signél €6 Jte, zda fanousci dojde ke zkratu

Zvukovy signél znamena rezerwa

Zvukovy signal E8 rezerwa

Zvukovy signél E9 zZkontroluite zda nedoslo ke zkratu.
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ZARUKA

1. Zaruku poskytuje spole¢nost Esperanza sp.j. Poterek se sidlem: ul.Poznariska 129/133, 05-850 Oza-
row Mazowiecki, Polsko, tel. servis: 004822-7213571 linka 10 - dale jen Esperanza.

2. Tato zaruka upfesnuje prava a povinnosti kupujiciho vici firmé Esperanza. Pfectéte peclivé tento

zaruéni list, protoze v pfipadé naroka vici firmé Esperanza bude povazovano, Ze se uzivatel sezna-

mil se zaru¢nimi podminkami a s nimi souhlasil.

Esperanza zarucuje, Ze kazdy vyrobek, véetné pfislusenstvi zahrnutého v baleni, nema zadné ma-

terialové a vyrobnivady, za podminky jeho bézného pouzivani v souladu s uréenim.

4. V pfipadé zjisténi poskozeni v zaru¢nim obdobi, Esperanza dle vlastniho vybéru opravi nebo vy-
méni vyrobek za novy, s pouzitim novych nebo vyrobcem opravenych soucasti. V pfipadé pouziti
vyrobcem obnovenych souéasti, Esperanza zaru¢uje, e budou se vyznacovat stejnymi vlastnostmi
jak nové vyrobky.

5. Vadny vyrobek musi byt vracen spolecné s potvrzenim o pfijeti, obchodni faktufe nebo jiném
dokladu o koupi na misté prodeje. To by mélo zahrnovat veskeré pfislusenstvi pfipojené v
originalnim baleni. Esperanza mé pravo odmitnout zaruku, pokud bude chybét néjaké pfislusenstvi.

w

6. Esperanza je odhodlana reagovat na reklamaci do 14 kalendafnich dnti ode dne jeho ozndmeni v
misté prodeje. Esperanza opravi vadny vyrobek v nejkratsim mozném ¢ase. Pokud bude muset
dovazet ze zahranidi, z ¢asti, které jsou nutné k opravé, mize byt tato Ihiita prodlouzena.

7.V pfipadé nutnosti vymény vyrobku za novy, Esperanza si vyhrazuje pravo na vyménu za novéj
model s podobnymi vlastnostmi, pokud byla zahajena jeho prodej a nahradil predchozi model.

8. V pfipadé naroku na nahradu, je povazovano, ze kupujici souhlasil s tim, Ze oprava a vyména (v
zévislosti na dostupnost vyrobku), dle rozhodnuti servisu, je jedinym a vyhradnim prostfedkem
uplatnéni naroku na zaruku vici firmé Esperanza.

VYLOUCENI:

Zaruka se nevztahuje na:
1. Vyrobky, které nebyly vyrobeny firmou Esperanza
2. Vyrobky, které byly poskozeny nebo mély zdvady nasledkem:
- pouzivani v nesouladu s jejich béznym ur¢enim
- ipravy nebo zasahu do vnitini struktury zafizeni
- oprav v neautorizovanych servisnich stfediscich nebo v servisu jiném nez servis firmy Esperanza
- nespravného skladovani, dopravy nebo baleni
- nespravné instalace vyrobki nebo softwaru
- mechanl(kych fyzickych, chemickych, apod. poskozem
3. nenese zodpoveé za vznikla i, tykajici se ztraty obchodu, dat, zisk( nebo
$kod vzniklych pouzivanim vyrobkd Esperanza ve spolupraci s jinymi zafizeni.
4. Vyrobky s porusenymi plombami, ndlepkami a podstatné opotiebené vyrobky. Na viechny vyrob-
ky Esperanza se vztahuje dvouleté zaruka vyrobce a nezbytné bezpe¢nostni certifikaty.

Na viechny vyrobky Esperanza se vztahuje dvouleta zaruka vyrobce a viechny jsou vybaveny nezbyt-
nymi certifikaty.

V souladu z Nafizenim 2002/96/ES je likvidace elektrospotiebiéii spolu s komunélnim odpadem z
domacnosti zakézana. Jejich soucasti se recykluji nebo je treba je likvidovat samostatné. V opaéném
piipadé mohou zpisobit uvolfiovani do ovzdusi Skodivych a nebezpeényich litek do Zivotniho
prostiedi. Pravni predpisy zavazuji kazdého spotiebitele k ému vraceni opoti ha
nadbytecnych elektrospotiebic jejich vyrobciim, prodejctim nebo na mistech zabyvajicich se
likvidaci odpadu tohoto druhu. Podrobné podminky uréujf predpisy platné v konkrétni zemi. Tento
symbol uvedeny na vyrobku, v navodu na pouzivani nebo na obalu navazuje na tento pozadavek.
Diky spravnému tHidéni a dodrzovani predpisii tykajicich se likvidace odpadii prispivé kazdy uzivatel
timto vyznamnym zptisobem k ochrané Zivotniho prostiedi.
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WARRANTY

1. This warranty is issued by Esperanza sp.j. Poterek with address:
ul. Poznariska 129/133, 05-850 Ozaréw Mazowiecki, Phone: 022-7213571 w.10 - called hereinafter
Esperanza.

2. This warranty confers upon you specific rights and remedies against Esperanza. Please read this
document carefully, by making a claim under this warranty, you will be deemed to have under-
stood and accept its terms.

3. Esperanza warrants that any Esperanza product together with attached accessories is free from
defects in materials and workmanship under conditions of its normal use.

4. If you make a claim under this warranty, Esperanza will, at its option, repair or replace any defec-

tive product into new one by using new or use factory-refurbished parts. In case of using factory-

refurbished parts they will be equal to new products.

Defective product should be returned together with receipt, commercial invoice or any other

proof of purchase to the place of purchase. It should include all accessories attached in original

packing. Esperanza has right to reject warranty if any accessories will be missed.

L

6. Esperanza is committed to respond to the complaint within 14 calendar days of its notification in
the point of sale. Esperanza will repair the defective product in the shortest possible time. If will
be need to import from abroad of any parts which are necessary to repair this time may be
extended.

7. In case of replacing defective product onto new one, Esperanza has right to replace it with newer
model with the same technical parameters if the old one model was replaced by new one during
warranty period.

8. If you make claim under this warranty, you are deemed to have agreed that repair and (upon avail-
ability) replacement, as applicable, under the warranty services described herein, is your sole and
exclusive remedy vis-a-vis Esperanza.

EXCLUSIONS:

This warranty does not extend to:
1. Any product not manufactured by Esperanza
2. Any product that has been damaged or rendered defective as a result of:
- use itin other way than normal intended use
- modification or internal interferes or changes of product
- service or repair by anyone other than Esperanza service
- improper store, transportation or packing
-improper installation of product or software
- mechanical, physical, chemical etc. damages
3. Inno event shall Esperanza be diable for any damages, loss of business, profits, data or loss based
on use Esperanza products with other devices.
4. Products with removed warranty and other labels and products spent or have hard use marks.

All products are covered by Esperanza’s 2-year manufacturer's warranty while product is purchased by the consumer (the
consumeris a person who buys product for the purpose of not professional or commercial activity). In the case of purchase for
the company (for purposes relating to the activities of professional or commercial) warranty is 1 year from date of purchase.
Esperanza products have all the necessary safety certificates required in the EU.

According to Directive 2002/96/EC, disposal of waste electrical and electronic equipment
together with waste is ibited. Their compx need to be recycled or disposed
separately. Otherwise, they can cause the release of hazardous and noxious substances which
pose a threat to the environment. The law requires each consumer to return unnecessary or waste
electrical and electronic equipment to the producers, sales agents or waste treatment facilities.
Detailed conditions are governed by national legislation. The above symbol placed on the
product, in the user manual or on the packaging refers to this requirement. Thanks to proper
segregation and compliance with the provisions relating to waste disposal each user contributes
significantly to environmental protection.
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GWARANCJA

Gwarancji udziela firma Esperanza sp.j. Poterek z siedziba: ul.Poznarska 129/133, 05-850 Ozaréw Ma-

zowiecki, Tel. serwis: 022-7213571 w.10 - zwana dalej Esperanza.

2. Niniejsza gwarancja przyznaje nabywcy prawa i uprawnienia wobec Esperanza. Gwarancja ta po-
winna zosta¢ uwaznie przeczytana, poniewaz w przypadku roszczen wobec Esperanza bedzie przy-
jete, ze uzytkownik zapoznat sie z warunkami gwarancji i je zaakceptowat.

3. Esperanza zapewnia, ze kazdy produkt, facznie z wyposazeniem zawartym w opakowaniu, jest

wolny od wad materialowych oraz wad dotyczacych wykonania, pod warunkiem jego normalnego

uzytkowania zgodnie z przeznaczeniem.

W przypadku wystapienia uszkodzenia w okresie gwarancji, Esperanza wedtug wtasnego wybo-

ru naprawi lub wymieni produkt na nowy, uzywajac nowych lub fabrycznie odnowionych czesci.

W przypadku uzycia fabrycznie odnowionych czesci Esperanza gwarantuje, ze beda one posiadaly

takie same wtasciwosci jak nowe produkty.

Uszkodzony produkt powinien zosta¢ zwrécony wraz z paragonem, faktura lub innym dowodem

zakupu do punktu, w ktérym zostat kupiony, z petnym wyposazeniem jakie znajdowato sie w

opakowaniu. Esperanza zastrzega sobie prawo do odstapienia od naprawy w przypadku braku

jakiejkolwiek czesci wyposazenia.

6. Esperanza zobowiazuije si¢ ustosunkowac do reklamacji w ciaggu 14 dni kalendarzowych od jej
zgtoszenia w punkcie sprzedazy. Esperanza zobowiazuje sie do naprawy wadliwego produktu w
mozliwie jak najkrétszym terminie. W przypadku koniecznosci sprowadzenia z zagranicy czesci
niezbednych do naprawy termin ten moze ulec wydtuzeniu.

7. W przypadku koniecznosci wymiany produktu na nowy, Esperanza zastrzega sobie prawo wymia-
ny nanowszy model o podobnych cechach uzytkowych, jesli zostat on wprowadzony do sprzedazy
izastapit model poprzedni produktu.

8. W przypadku zgtaszania roszczer uwaza sie, ze nabywca wyrazit zgode, ze naprawa i wymiana (w za-
leznosci od dostepnosci produktu), zaleznie od tego co okresli serwis, jest jedynym i wylacznym
srodkiem dochodzenia praw gwarancyjnych wobec Esperanza.

>
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WYLACZENIA:
Gwarancja nie obejmuje:
1. P OW nie wypre h przez

2. Produktow, ktore zosta'y uszkodzone lub posladaly wady w wyniku:
- uzywania w sposéb inny niz z ich normalne przeznaczenie
- modyfikacji lub ingerencji w wewnetrzna strukture urzqdzema
- serwisowania w nie autory h punktach serwi h, lub w serwisie innym niz serwis
Esperanza
- niewtasciwego przechowywania, transportu lub pakowania
- niewtasciwej instalacji produktow lub oprogramowania
- uszkodzen mechanicznych, fizycznych, chemicznych, itp.
3. Esperanza nie ponosi odpowiedzialnosci za powstate szkody dotyczace utraty biznesu, danych 2y
skow lub szkéd wyniklych z uzywania produktéw Esperanza we wspipracy zinnymi ur
4. Produktow z zerwanymi plombami, nalepkami oraz produktéw w wysokim stopniu zuzytych.

Wszystkie produkty firmy Esperanza sa objete 2 letnia gwarancja producenta w przypadku zakupu produktu przez konsumenta
(konsument to osoba, ktora nabywa rzecz ruchoma w celu niezwiazanym z dziatalnoicia zawodowa lub gospodarcza). W
przypadku zakupu produktu na firme (w celu zwiazanym z dziatalnoscia zawodowa lub gospodarcza) gwarancja wynosi 1 rok od
daty zakupu. Gwaranqa na sprzedany towar nie wyklucza, nie ogranicza ani tez nie zawiesza uprawnien Kupujacego

towaru zumowa, W ustawie z 27.07.2002r. o szczegélnych warunkach
sprzedazy konsumen(k\e} oraz 0 zmianie Kodeksu cywilnego ( DzU. Nr 141, poz.1176 ze zm.).
Produkty Esperanza posiadaja wszelkie niezbedne certyfikaty bezpieczeristwa wymagane na terenie EU.

Zgodnie z Dyrektywa 2002/96/WE, wyrzucanie urzadzen elektrycznych ani elektronicznych razem z
odpadami jest jone. Ich czesci skladowe podiegaja recyklingowi lub
nalezy je wyrzucac osobno. W przeciwnym wypadku moga powodowac uwalnianie substancji
szkodliwych i niebezpiecznych stanowiacych dia$ Prawo kazdego
konsumenta do nieodplatnego zwracania zuzytych i niepotrzebnych rzadzen elekirycznych

hdo sprzedazy lub do punktéw zajmujacych sie utylizacje
tego typu odpadéw. Szczegslowe warunki reguluja przepisy danego kraju. Powyzszy symbol
umieszczony na produkcie, winstrukdji uzytkownika lub na opakowaniu nawiazuje to tego wlasnie
wymogu. Dzieki wlasciwej segregacji oraz stosowaniu si¢ do prleplsow dotyczacych utylizacji odpadéw,

kazdy przyczynia si¢ w znaczac,
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GARANTIE

1. Garantie wird erteilt von der Firma Esperanza sp.j. Poterek mit Sitz in: ul.Poznanska 129/133, 05-850
Ozaréw Mazowiecki / POLEN, Tel. Servis: 022-7213571 Hausruf 10 - nachfolgend Esperanza genannt.

2. Dem Erwerber werden mit der vorliegenden Garantie Rechte und Berechtigungen der Esperanza gegen-
Uber zuerkannt. Diese Garantie ist genau zu lesen, denn bei der Geltendmachung von Garantieansprii-
chen wird angenommen, dass der Verbraucher sich mit den Garantiebedingungen vertraut gemacht und
diese akzeptiert hatte.

3. Esperanzaversichert, dass jedes Produkt, inklusive der in der Verpackung enthaltenen Ausstattung, ist frei
von Material- und Fabrikationsfehlern, vorausgesetzt es wird normal bestimmungsgemaB verwendet.
4. Tritt eine Beschidigung (Defekt) wéhrend der Garantiezeit auf, wird Esperanza nach eigenem Ermessen

das gegebene Produkt reparieren oder gegen ein neues umtauschen, unter Anwendung von neuen oder
fabrikméBig erneuten Teile. Im Fall der Anwendung von fabrikméBig erneuten Teile gewahrleistet Espe-
ranza, dass die Eigenschaften dieser Teile den neuen Produkten entsprechen werden.

5. Defektes Produkt sollte mit Empfang, Handelsrechnung oder einem anderen Kaufnachweis an
den Ort des Kaufs zusammen zuriickgegeben werden. Es sollte alles Zubehor in Originalverpac-
kung befestigt ist. Esperanza hat Recht auf Garantie abzulehnen, wenn nicht alle Zubehor wird
uns fehlen.

6. Esperanza ist verpflichtet, auf die Beschwerde innerhalb von 14 Kalendertagen nach der
Mitteilung in der Verkaufsstelle zu reagieren. Esperanza wird das mangelhafte Produkt in
kiirzester Zeit zu reparieren. Wenn miissen aus dem Ausland importieren von Teilen, die
notwendig sind, um die Reparatur dieses Mal kann verlangert werden.

7. Muss ein Produkt gegen ein neues umgetauscht werden, hat Esperanza das Recht, dem Kunden ein neu-

es Modell von ahnlichen Gebrauchseigenschaften zu geben, wenn es sich im Verkauf befindet und das

alte Modell ersetzt hat.

Im Fall der Erhebung von ieanspriichen wird t, dass der Erwerber seine Zustimmung

geauBert hat, und dass die Reparatur und der Umtausch (je nach Verfiigbarkeit des Produkts), je nach

Entscheidung der Serviceabteilung, das einzige und das ausschlieBliche Mittel sind, Garantierechte ge-

genliber Esperanza geltend zu machen.

®

GARANTIEAUSSCHLUSS:

Vonder P ichtumfasst:

Produkte, die nicht von Esperanza hergestellt wurden

2. Produkte, die beschadigt wurden oder Fehler hatten infolge:

-der Verwendung auf eine andere Art und Weise als ihre normale Bestimmung

- der Modifikationen oder Ingerenzen in die innere Struktur des Geréates

- der Wartung bei nicht autorisierten Servicestellen oder bei einem anderen Service als der
Service der Esperanza

- der unangemessenen Aufbewahrung, des Transports oder des Packens

- der falschen Installierung der Produkte oder der Software

- der mechanischen, physischen, chemischen Beschédigungen, u.é.

Esperanza tbernimmt keine Haftung fiir entstandene Schaden betreffend Geschaftverlust, Verlust von

Daten, Gewinnen oder fiir solche Schaden, die aus der Anwendung von Esperanza - Produkten in der

Zusammenarbeit mit anderen Geréten resultieren.

4. Produkte mitzerstdrten / beschadigten Siegeln, Aufklebern und Produkte, die hochgradig abgenutzt sind.

w

Auf alle Esperanza - Produkte wird eine Herstellergarantie von 2 Jahren erteilt. Alle Produkte besitzen not-
wendige Sicherheitsbescheinigungen.

GeméB der Richtlinie 2002/96/EG ist die Entsorgung von Elektro- und Elektronik-Altgeréten im Hausmiill
untersagt. Die Bauteile unterliegen dem Recycling und sollen getrennt entsorgt werden. Anderenfalls
kénnen gefahrliche und schadliche Stoffe freigesetzt werden und die Umwelt gefahrden. Jeder Verbraucher
ist dazu gesetzlich die nicht mehr Elektro- und Elektronik-Altgeréte an die
Hersteller, Verkaufer oder Sammelstellen kostenlos zuriick zu geben. Die genauen Bedingungen werden
durch die Vorschriften des jeweiligen Landes reguliert. Dieses Symbol auf Produkten oder deren Anleitung
weist auf die Entsorgung hin. Dank der richtigen Millltrennung sowie der Einhaltung von Vorschriften iiber
das Recycling tragt jeder Verbraucher somit zum Umweltschutz bei.
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TAPAHTUA

1.

[

NCKNIOYEHMU;

lapaHTuA NpegocTasneHa Gupmoii npocToe ToBapuiecTso Esperanza Poterek, lopuanyeckmii agpec:
yn. Mo3HaHbcka 129/133, 05-850 Oxapys Ma3soseLku, Ten. cnyx6bl cepsuca: 022-7213571 go6as. 10,
Ha3biBaemol nanee Esperanza.

HacToswan rapaHTus NpefoCTaBiAeT NoKynateio Npasa v NoHOMOuMA B OTHOWeHU Esperanza.
HacTosuyio rapaHTuio CriefiyeT BHAMATENbHO MPOUYMTATD, MOCKOMbKY B Clly4ae NpeAbABieHna npe-
TeH3uii k Esperanza GyjeT cunTaTbCs, YTO NOMb30BaTE b O3HAKOMUICA U NPUHAN YCTIOBMA rapaHTIu.
Esperanza rapaHTipyeT, 4T BO BCeX U3JeNNAX, BKIIOYAA KOMMEKTYIOWME, COAEPXALMECs B yNaKoB-
Ke, OTCYTCTBYIOT fledeKThbl MaTepuana 1 Npou3BOACTBEHHbIE AeEKThI NP YCIOBUM X HOPMAIbHOM
3KCM/TyaTauyi B COOTBETCTBUMN C Ha3HAUEHMEM.

B cnyuae ni 7 B TeyeHwe rap: iiHOTO CpoKa o cBOeMy ycI

16O NPOM3BEAET PEMOHT U3AeNNs, IMB0 3aMEHUT ero Ha HOBOE, UCMOJIb3YA HOBbIE U OGHOBNEHHbIE
B 3aBOJCKIX YC/IOBUAX 3anacHble YacTu. B clyuae MCnonb3oBaHnA YacTelt, OGHOBNEHHBIX B 3aBOACKIX
ycnosuax, Esperanza rapaHTipyer, 4To X XapakTepucTiKiA GyalyT aHanoriHbl HOBbIM U3AENNAM.
BpaKoBaHHble N3[EeNVA JOMKHbI GbITb BO3BPALLEHbI BMECTE C MOMyUYeHNA, KOMMEPUYECKAi
cyeT-pakTypy unn ntoboi ApYroil AOKYMEHT, MOATBEPXAAIOLNI NOKYMKY K MeCTy MOKynKu. OH
[OMKeH BKIIOUaTb BCe aKCeccyapsl, NPUKPerIeHHbIe B OPUIMHaNbHON ynakoeke. Esperanza umeet
NPaBo OTKMOHWUTb rapaHTUI, eCin NioBble akceccyapbl GyAeT He XBaTaTb.

Esperanza CTpem1TCA pearnpoBarb Ha *anobbl B TeueHne 14 KaneHaapHbIX HE C MOMEHTa ero
yBeZOMIIEHMA B TouKe NpoAaxu. Esperanza GyfeT 0TpeMOHTPOBaTb HEMCMPaBHOE 13fieNne B
Kpatuaiiue cpoku. Ecnn Gyaet Heo6Xoanmo MNopTMpPOBaTh U3-3a pyGexa Niobbix yacTer,
KOTOpble HEOGXOANMbI AN1A PEMOHTa Ha 3TOT Pas MOXET GbiTb MPOANEH.

B cyuae Heo6Xx0AMMOCTY 3amMeHbl TOBapa Ha HOBbINA, Esperanza ocTaBnAeT 3a co6oii NpaBo 3ameHbl
Ha 6onee HOBYIO MOZiE/Ib C NIOA0GHBIMY SKCMYaTaLMOHHBIMI NapaMeTpamu, ecivt OHa 6bina BBefieHa B
Npofaxy BMECTO Npe/WecTByoLeil MoAeNV ToBapa.

B ciyyae 3aABIEHINA MPETEH3II CYNTAETCH, YTO MOKyMaTesb BbIPA3W COrIache CTeM, YTO PEMOHT 1 3a-
MeHa (B 3aBMCMMOCTA OT HAJIMYIA TOBaPa), B 3aBUCMOCTM PELUEHNA CTyKObl CEPBICa, ABNACTCA ©ANH-
CTBEHHOIA 1 UC] 7 GopMOii nCT| rapi i npas B Ot E:

FapaHTA He pacNpoCTpaHAeTCA Ha:

2.

4.

W3penua, nponssoantenem KOTopbix ABNAeTCA He Esperanza

Viapenuis, KoTopble 6bin1 NOBPeXAeHb! UK UMENV AedeKTbl B pesynbTaTe:

- MICNOMNb30BAHNA HE M0 MPAMOMY Ha3HaueHIo

- MOANGMKALMI NIV BMELIATENBCTBA BO BHYTPEHHIOK KOHCTPYKLVIO YCTPOCTBA

- CEPBICHOTO OBCITYKINBAHNA B HEABTOPN30BAHHBIX CEPBICHBIX MyHKTaX, 1MGO MHOW CEPBICHOM
cnyx6e, yem Esperanza

- Henp: 0ro XpaHeHWs, wm

- HerNPaBI/bHOI YCTAHOBKY MPeAMETOB Ui NPOrPaMMHOro obecneyeHns

- MEXaHINYECKNX, GU3NUECKNX, XMIMUYECKWIX, Y T.M. IOBPEXAEHNI

Esperanza He HecéT OTBETCTBEHHOCTY 3a yulep6 B pesynbTaTe yryweHHoro 6usHeca  4oxoaa, note-

PAHHBIX AaHHBIX, WK yulep6a BCNeCTBUE UCMONb30BaHNA u3fenuil Esperanza B pa6ote ¢ Apyrumm

ycTpoicTBamu.

W3penus c cc n 2 TaKkXKe CUNbHO M3HOLWEHHbIE U3AeNuA.

Ha Bce ToBapbi Esperanza pacnpocTpaHAeTca 2-NeTHAA rapaHTUA NPOWU3BOANTENSA, U UMEIOTCA BCe HEOBXO-
[AnMble cepTUdMKaTbl 6e30MacHOCTM.

B cooTBeTCTBIM C [IMpeKTUBoii 2002/96/WE, BbI6pachisaTh pudeckoe 1
BMeCTe C GbITOBbIMY OTXOAAMI 3aNPelLieHO. VX COCTABHbIE YT MOANEXAT MOBTOPHOI NepepaboTke, GO
WX cnefiyet BbiGPachIBaTh OTAENBLHO. B NPOTMBHOM Cllyyae MOryT NPUBECTH K BbIAENEHWIO BPEHBIX 1
ONacHbIX BeWecTs, yry i cpepe. 3aKkoH Kaaoro

ner W HEHYXKHOE INEKTPUYECKOE W INEKTPOHHOE 060py/joBaHNe
POU3BOAVITENAIM, TOPFOBbIM OCPEAHVKaM UM B AYHKTbI, 3aHUMAIOLLIEECA YTUAM3aLMEl AAHHOTO TuMa
0Tx01108. MoAPOBHBIE YCNOBYA PEryAMPYIOTCA 3aKOHOAATENLCTBOM AaHHOI CTPaHbI. BEpXHUii CUMBON

B o0cuienHbii Ha M3ARAMY, B UHCTPYKLI wu Hay oBMIoaTb UMeHHO
310 P i aTakke i K
YTUAM3aUMM OTXOAOB, KaKAbIA B i mepe K OXp: i

cpepl.
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DECLARATION OF CONFORMITY
DEKLARACJA ZGODNOSCI

We, the manufacturer/importer (My, producent/importer):

EDC Poterek Sp. Jawna
ul.Poznanska 129/133
05-850 Ozarow Mazowiecki
Poland

Declares that the product (Deklarujemy, ze produkt):

Kind of product (rodzaj produktu): 2-BURNER INDUCTION PLATE
Type designation (nazwa wiasna): ST. MARIA

Item No (numer/symbol): EKHO08

Options (opcje):

Is in compliance with the essential requirements and other relevant
provisions of the following directives:

Jest zgodny z zasadniczymi wymaganiami oraz pozostatymi
stosownymi przepisami nastepujacych dyrektyw:

EMC 2004/108/C
Year of issue (last 2 digits): 15

The products is compatible with the following norms/standards:
Produkt jest zgodny z ponizszymi normami/standardami:

EN 60335-1:2012
EN 60335-2-12:2003+A1:2008
EN 55014-1:2006+A2:2011
EN 61000-3-:2006+A2:2009
Manufacurers/Authorised representative

A

Product Manager

Ozarow Mazowiecki
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Producent/ Producator/ Producer! Vyrobce/ Vyrobca
Ef intojas/ Produtor/ Gyartd
RoHS o5a50 0 :

EDC Sp. Jawna. 05-850 Ozaréw Mazowiecki
200205/EC. _— ul. Poznanska 129/133 www.esperanza.pl
MADE IN PR.C.

®2015 All rights reserved, logo a marks are owned by Esperanza and may
be registered. All other trademarks are me property of heir respective owners.




